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/A Recomandari si indicatii de

siguranta

inainte de montare

Deteriorare in timpul
transportului

Conectare electrica

Cititi cu atentie instructiunile din acest manual.
Pastrati instructiunile de utilizare si de montare. In
cazul transferului aparatului catre alte persoane, se
va include manualul corespunzator.

Aceste instructiuni de utilizare sunt valabile atat
pentru cuptoarele independente, cét si pentru cele
polivalente. In cazul cuptoarelor polivalente, se vor
citi instructiunile de utilizare anexate plitei pentru a
cunoaste modul de functionare a comenzilor
acesteia.

Verificati aparatul dupa ce-l scoateti din ambalaj. in
cazul deteriorarii in timpul transportului, nu conectati
aparatul.

Numai un tehnician specializat autorizat poate
conecta aparatul. Garantia se anuleaza in cazul
deteriorarii datorate unei conectari incorecte.

Inainte de prima utilizare a aparatului, trebuie sa va
asigurati ca instalatia electrica din casa dumnea-
voastra are impamantare si indeplineste toate con-
ditiile de siguranta in vigoare. Montarea si conecta-
rea aparatului dvs. trebuie sa fie efectuate de catre
un tehnician autorizat.

Utilizarea acestui aparat fara legatura la pamant sau
in situatia unei instalari incorecte poate cauza, chiar
daca numai in circumstante putin probabile, rénire
grava (leziuni personale si deces prin electrocutare).
Producatorul nu raspunde de functionarea inadec-
vata si de posibilele daune cauzate de instalatii elec-
trice inadecvate.



Instructiuni pentru

Slguranta dvs. Acest aparat este destinat numai uzului menajer.

Utilizati aparatul exclusiv pentru pregatirea
mancarurilor.

Este interzisa utilizarea aparatului de catre adulti si
copii nesupravegheati,

daca acestia nu sunt capabili din punct de
vedere fizic sau psihic sau

sau daca acestora le lipsesc cunostintele si
experienta necesara.

Nu permiteti niciodata copiilor sa se joace cu
aparatul.

Usa cuptorului Usa cuptorului trebuie sa ramana inchisa cand
cuptorul este in functiune. Ca masura de precautie,
se recomanda ca usa cuptorului sa fie permanent
tinuta inchisa, inclusiv cand cuptorul este inchis.

Nu trageti, nu va asezati si nu va jucati cu usa
cuptorului, nici cand este inchisa.

Spatiu de coacere Pericol de arsuri!

fierbinte Nu atingeti niciodata suprafetele interioare fierbinti
ale spatiului de coacere si elementele de incalzire.
Deschideti usa aparatului cu atentie. Se poate
degaja abur fierbinte.
Tineti copiii mici la distanta.

Pericol de incendiu!

Nu depozitali niciodata obiecte inflamabile in spatiul
de coacere.

Nu deschideti sub nicio forma usa aparatului cand
iese fum din aparat. Opriti aparatul. Scoateti fisa de
retea din priza si deconectati siguranta de la tabloul
de sigurante.

Pericol de scurtcircuit!

Nu prindeti niciodata cablurile aparatelor electrice in
usa fierbinte a aparatului. I1zolatia cablului se poate
topi.



Accesorii si vesela fierbinti

Reparatii neautorizate

Siguranta suplimentara a
usii

Pericol de oparire!
Nu turnati niciodata apa in spatiul de coacere
fierbinte. Se va degaja abur fierbinte.

Pericol de arsuril

Nu preparati niciodata sortimente cu cantitati mari
de bauturi alcoolice cu un procent ridicat de alcool.
Aburii de alcool se pot aprinde in spatiul de
coacere. Utilizati numai cantitati mici de bauturi cu
procent ridicat de alcool si deschideti cu precautie
usa aparatului.

Pericol de arsuril
Nu scoateti niciodata accesoriile sau vesela fara
manusi protectoare din spatiul de coacere.

Pericol de electrocutarel!

Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor este permisa numai unui
tehnician din unitatea de service abilitata, instruit de
firma noastra.

Daca aparatul este defect, scoateti fisa de retea din
priza si deconectati siguranta de la tabloul de
sigurante. Chemati unitatea de service abilitata.

La anumite retete care presupun timpi prelungiti de
coacere la temperaturi inalte, usa cuptorului poate
ajunge la o temperatura ridicata.

Daca aveti copii mici acasa, supravegheati-i cat timp
functioneaza cuptorul.

Aditional, exista un dispozitiv de protectie care
impiedica un contact direct cu usa cuptorului. Acest
accesoriu optional ( 671383) se poate solicita prin
intermediul Serviciului nostru de Asistenta Tehnica.



Cauzele daunelor
Accesorii, recipiente,
pelicula, folie pentru gatit
la cuptor sau folie de

aluminiu la baza
cuptorului

Apa in cuptorul incins

Alimente lichide

Zeama de fructe

Lasati sa se raceasca cu

usa deschisa

Garnitura cuptorului foarte
murdara

Usa cuptorului ca
suprafata de sprijin

Nu asezati niciun accesoriu la baza cuptorului. Nu
acoperiti baza cuptorului cu niciun tip de pelicula
sau folie. Nu asezati niciun recipient la baza
cuptorului daca temperatura este reglata la peste 50
°C.

Se va incélzi excesiv. In felul acesta timpul de copt si
de gatit nu vor mai fi valabile si se va deteriora
smaltul.

Nu varsati apa in interiorul cuptorului cand acesta
este incins. Se vor forma vapori de apa. Oscilatia

termica poate provoca deteriorarea smaltului si a
accesoriilor.

Nu pastrati alimente lichide o perioada de timp
prelungita in interiorul cuptorului i cu usa inchisa.
Se va deteriora smaliul.

Nu umpleti excesiv tava in care se pregatesc
prajituri cu fructe zemoase. Zeama fructelor care se
scurge din tava va lasa pete care nu se vor putea
elimina.

Utilizati tava emailata adanca de fiecare data cand e
posibil.

Lasati sa se raceasca cuptorul doar cu usa
deschisa. Suprafetele mobilelor aflate in apropiere
se pot deteriora in timp, chiar daca usa cuptorului
este numai putin deschisa.

Cand garnitura cuptorului este foarte murdara, usa
acestuia nu se inchide bine in timpul functionarii.
Suprafetele mobilelor aflate in apropiere se pot
deteriora. Pastrati permanent curata garnitura
cuptorului.

Nu va sprijiniti si nu va asezati pe usa deschisa a
cuptorului. Nu asezati nici un recipient sau
accesoriu pe usa cuptorului.



Transportul aparatului Nu transportati si nu apucati aparatul de manerul
usii;
= manerul usii nu suporta greutatea aparatului i
se poate rupe

= geamul usii s-ar putea deplasa si provoca un
decalaj intre partea din fata a cuptorului si
geamul usii.

Noul dvs. cuptor

Aici faceti cunostinta cu noul dvs. cuptor. Va
explicam panoul de operare si fiecare element
de operare. Obtineti informatii despre incinta de
preparare si despre accesorii.

Panoul de Aici puteti observa o prezentare a panoului de
comanda comanda. Niciodata nu apar toate simbolurile in
acelasi timp pe afisaj.
In functie de tipul aparatului sunt posibile diferente
de detalii.

I
Taste si afisa

Selectorul de funcfii Selectorul de temperaturd



Butoanele comutatoarelor

Taste

Comanda de
functii

Pozitie

Butoanele comutatoarelor sunt escamotabile.
Pentru a le escamota sau a le scoate, apasati in
pozitia neutra pe butonul comutatorului.

Sub diferitele taste exista senzori. Nu trebuie sa
apasati tare. Atingeti numai simbolul respectiv.

Comanda de functii serveste pentru selectarea
tipului de incalzire.

Utilizare

o Pozitia zero

Cuptorul este stins.

Aer cald*

Pentru prajituri si produse de cofetarie. Este posibil sa gatiti la
doud nivele.

O turbind situata pe peretele posterior al cuptorului distribuie
cdldura in mod uniform in interiorul cuptorului.

= Caldurd superioara si
inferioard™

Pentru prajituri, feluri gratinate si carne slabd, de exemplu de
vitel sau vanat, la un nivel.
Caldura provine de la rezistentele inferioare si superioare.

Grill cu aer cald

Gatirea bucdtilor de carne, pasare si peste.

Rezistenta grillului si ventilatorul se conecteaza si deconecteaza
alternativ. Turbina face sa circule cdldura emanatd de grill in
jurul alimentelor.

("] Grill, suprafata mare

Prepararea la grill a biftecului, carnatilor, tostadas si pestelui.
Se incalzeste toata suprafata de sub rezistenta grillului.

(] Grill, suprafata mica

Prepararea la grill a unor cantitafi mici de biftec, carnati,
tostadas si peste.
Se incalzeste partea centrald a rezistenfei grillului.

O Caldurs inferioara

Glasare, coacere la cuptor si gratinare.
Céldura provine de la rezistenta inferioaré.

Decongelare

Decongelafi, de ex., carne, pasdre, paine, prajituri.
Turbina circuld aerul cald in jurul alimentului.

Lumina

Se aprinde becul de iluminat din interiorul cuptorului.

*
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* Tip de incdlzire cu care se determind clasa de eficienta energetica in conformitate cu EN50304.

Cand se selecteaza tipul de incalzire, becul din

interiorul cuptorului se aprinde.



Taste si afisaj

Tasta

Setati diverse functii suplimentare cu ajutorul
tastelor. Puteti citi pe afisaj valorile setate.

Utilizare

»$§§ Incalzirea in regim rapid

Incalzirea foarte rapidd a cuptorului.

Sistemul de curdtare

Porniti sistemul de curdfare pentru suprafetele cu
autocurafare din spafiul pentru gétit.

®  Functii de timp

Selectarea ceasului cu alarmd £, duratei de preparare <5,
timpului final ¢t si orei curente .

c= Sistem de sigurantd impotriva
accesului copiilor

Blocarea si deblocarea panoului de comanda.

—  Minus
+ Plus

Reducerea valorilor de reglare.
Mérirea valorilor de reglare.

Comanda de

Puteti vedea ce functie de timp apare pe afisaj in
prim plan in parantezele [ ] din jurul simbolului
corespunzator.

Exceptie: Simbolul ® se aprinde doar cand
modificati ora curenta.

temperatura Comanda de temperaturd serveste pentru
selectarea temperaturii sau a nivelului grillului.
Pozitie Semnificatie
° Pozitia zero Cuptorul nu incalzeste.
50-270  Limitd de Temperatura din interiorul cuptorului in °C.
temperatura
LA nivele de grill Nivelele pentru grill cu suprafata mica (] si suprafaté
mare [
| =nivel 1, usor
[l =nivel 2, mediu
Il = nivel 3, puternic
clean Treapta pentru sistemul de curdtare.

11



A

Spatiul de coacere

Suflanta cu aer de racire

Lampa cuptorului

Accesorii

12

Cand cuptorul incalzeste, in afigaj se aprinde
simbolul (8. In pauzele incalzirii se stinge. Becul
indicator nu se aprinde cu functia iluminare £ nici
cu functia de decongelare (&.

Cand se foloseste grillul, la timpi de preparare mai
mari de 15 minute, se ajusteazd comanda de
temperatura la grill usor.

in spatiul de preparare se gaseste lampa cuptorului.
O suflanta cu aer de racire protejeaza cuptorul
impotriva supraincalzirii.

Suflanta cu aer de racire se conecteaza si se
deconecteaza in functie de necesitati. Aerul cald
iese pe deasupra usii. Atentie! Nu obturati fanta de
ventilare. In caz contrar, cuptorul se supraincalzeste.

Suflanta cu aer de racire va mai functiona un timp
dupa utilizarea cuptorului, pentru o racire mai rapida
a spatiului de preparare.

In timpul functiondrii se aprinde lampa cuptorului in
spatiul de preparare. Cu pozitia (&) a selectorului de
functii, puteti conecta lampa fara sa conectati i
incalzirea.

Accesoriile se pot aseza in cuptor la 5 inalfimi
diferite.

Se pot extrage pana la 2/3 parti din accesoriu fara
sa se rastoarne. In modul acesta, alimentele se pot
scoate cu usurinta.



Daca accesoriile se incalzesc, se pot deforma.
Odata ce se racesc, dispare deformarea si nu exista
repercusiuni asupra functionarii.

Cuptorul dvs. dispune de unele dintre accesoriile
urmatoare.

Puteti achizitiona accesorii de la unitatile service
abilitate, din comertul de specialitate sau de pe
internet. Va rugam sa indicati numarul HEZ.

Gratar

Pentru recipiente, forme, fripturi, carne pentru grdtar si alimente
congelate.

Se introduce grdtarul cu forma curbatd in jos ~—-.

Tava emailata plana
Pentru prdjituri, produse de patiserie si biscuiti.

Se introduce tava in cuptor cu partea denivelatd in directia usii
cuptorului.

Tava emailata adanca

Pentru prajituri zemoase, produse de cofetdrie, alimente
congelate si bucati de friptura mari. Se poate folosi si ca tava in
care se scurge grasimea in cazul in care se prepara friptura
direct pe gratar.

Se introduce tava adanca emailatd cu partea denivelatd in
directia usii cuptorului.

13



Accesorii speciale

Accesoriile speciale se pot achizitiona dintr-un
magazin specializat sau prin intermediul Serviciului
de Asistenta Tehnica.

Disponibilitatea accesoriilor speciale difera in functie
de tar&. In acest sens, se va consulta documentatia
de cumparare.

Tava emailatd plana
HEZ 361000

Pentru prajituri, produse de patiserie si biscuifi.

Tava emailata adanca

Pentru prajituri zemoase, produse de cofetdrie, alimente

HEZ 362000 congelate si bucati de friptura mari. Se poate folosi si ca tava in
care se scurge grasimea in cazul in care se prepara friptura
direct pe gratar.

Gratar HEZ 364000 Pentru recipiente de bucétdrie, forme, fripturi, carne pentru
gratar si alimente congelate.

Tava de sticla HEZ 366000 0 tava adanca de sticld. Foarte potrivita ca vas pentru servit.

Tava pentru pizza HEZ 317000

Ideala pentru pizza, alimente congelate, prajituri rotunde sau
mari. Tava pentru pizza se poate folosi in locul tavii emailate
adanci. Se aseaza tava pe gratar si se urmdresc datele indicate
in tabele.

Cratita de metal HEZ 26000

Cratita se poate folosi in zonele de preparat friptura ale plitei
vitro-ceramice de gatit. Este adecvatd pentru tehnica cu senzori
pentru gatit, cat si pentru pregatirea automata a fripturii.

Cratita este emailata pe dinafard si are un strat anti-aderent la
interior.

Cratita de sticla HEZ 915001

Cratita de sticld este ideald pentru prepararea produselor
inabusite si gratinate la cuptor.

In mod special recomandatd pentru pregatirea fripturii in mod
automat.

Ghidaje culisante triple cu extragere
completa HEZ 338356

Sinele de extragere de lainalfimile 1, 2 si 3 permit extragerea
completd a accesoriilor fard ca acestea sa se rastoarne.

14



inainte de prima utilizare

In acest capitol aflati tot ceea ce trebuie s&
intreprindeti inainte de a pregati pentru prima oara
alimente cu ajutorul cuptorului dvs.

Cititi in prealabil capitolul Instructiuni de securitate.

Setarea orei
Dupé conectare, pe afigaj se aprinde simbolul ®
si patru zerouri. Setati ora curenta.

1. Apasati tasta ©.
Pe afisaj apare ora 12:00.

2. Setati ora curenta cu tastele + sau —.

Dupa cateva secunde, ora setata va fi preluata.

Incalzirea

cuptorului Pentru a elimina mirosul aparatului nou, incingeti
cuptorul gol si inchis. Pentru aceasta, ideal este sa
lasati o oré la incalzire superioara/inferioara & la
240 °C.
Aveti grija sa nu existe nici un rest de ambalaj in
spatiul de coacere.

1. Reglati incalzirea superioard/inferioara (& cu
ajutorul selectorului de functii.
2. Reglati la 240 °C cu selectorul de temperatura.

Inchideti cuptorul dupa o ora. Pentru aceasta rotiti
selectorul de functii in pozitia neutra.

Curatarea

accesoriilor Inainte de a folosi pentru prima data vreun
accesoriu, curatati-l temeinic cu solutie fierbinte de
apa cu detergent si cu o laveta moale.

15



Setarea cuptorului

Exista diverse posibilitati pentru setarea cuptorului
dvs. Va explicam aici cum puteti seta dupa cum
doriti modul de incalzire, temperatura sau treapta
grill-ului. Puteti seta pentru preparatul dorit durata
de preparare si timpul final la cuptor. Pentru
aceasta, consultati capitolul Setare functii de timp.

Nota Se recomanda sa se preincalzeasca intotdeauna
cuptorul inainte de a se introduce alimentul pentru a
se evita generarea de condens in exces pe geam.

Modul de incalzire Exemplul din figura: inc&lzire superioard/inferioard
si temperatura la 190 °C.

1. Reglati modul de incélzire cu ajutorul selectorului
de functii.

2. Reglati temperatura sau treapta grill-ului cu
ajutorul selectorului de temperatura.

Cuptorul incepe sa se incalzeasca.

16



Oprirea cuptorului

Modificarea setarilor

incalzire rapida

incalzirea rapida
s-a incheiat

intreruperea
incalzirii rapide

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Puteti modifica in orice moment modul de incalzire
si temperatura sau treapta grill-ului cu selectorul
respectiv.

Cu incalzirea rapida, cuptorul dvs. atinge
temperatura setata foarte rapid.

Utilizati incalzirea rapida pentru temperaturile setate
la mai mult de 100 °C. Sunt adecvate urmatoarele
moduri de incalzire:

Convectie aer
Incalzire superioard/inferioara &
Caldura inferioara (£

Pentru a obtine un rezultat omogen al prepararii,
introduceti preparatul in spatiul de coacere, doar
atunci cand incalzirea rapida s-a terminat.

1. Reglati modul de incalzire si temperatura.
2. Apasati tasta »$§.

Pe afisaj se aprinde simbolul »%. Cuptorul incepe
sa se incalzeasca.

Se aude un semnal sonor. Simbolul »% se stinge
de pe afisaj. Introduceti preparatul in spatiul de
coacere.

Apasati tasta »$. Simbolul »$ se stinge de pe afisaj.

17



Setarea functiilor de timp

Ceas cu alarma

La expirarea orei alarmei

Modificarea orei alarmei

Anularea orei alarmei

18

Cuptorul aflat in posesia dumneavoastra are diverse
functii de timp. Lansati meniul cu tasta © si
schimbati intre diferitele functii. Atat timp cat puteti
efectua setari, toate simbolurile de timp sunt
aprinse. Parantezele [ ] va indica la ce functie de
timp sunteti.

Puteti modifica direct cu tastele + sau — o functie de
timp deja setata, daca simbolul de timp se afla intre
paranteze.

Ceasul cu alarma poate fi utilizat ca un ceas de
bucatarie. Acesta functioneaza independent de
spatiul de coacere. Ceasul cu alarma emite un
semnal sonor specific. Astfel puteti auzi daca ceasul
cu alarma sau o durata de preparare a expirat.

1. Apésati tasta © o daté.
Simbolurile de timp se aprind pe afisaj,
parantezele sunt de o parte si de cealalta 0.

2. Setati ora alarmei cu tastele + sau —.
Valoarea propusa tasta + = 10 minute
Valoarea propusa tasta — = 5 minute

Dupa céateva secunde, timpul setat va fi preluat.
Ceasul cu alarma porneste. In afisaj se aprinde
simbolul [)] si ora alarmei se deruleazé. Celelalte
simboluri de timp se sting.

Se aude un semnal sonor. Afisajul indica 00:00.
Opriti ceasul cu alarma cu tasta (.

Modificati ora alarmei cu tastele + sau —.
Dupa céateva secunde, modificarea va fi preluata.

Readuceti ora alarmei pana la 00:00 cu tasta —.
Dupa céateva secunde, modificarea va fi preluata.
Ceasul cu alarma este oprit.



Interogarea setarilor de
timp

Durata de
preparare

Atunci cand sunt reglate mai multe setari de timp,
simbolurile corespunzatoare se aprind pe afisaj.
Ceasul cu alarma se deruleaza in prim plan.
Simbolul ) este afigat intre paranteze si ora alarmei
se deruleaza vizibil.

Pentru a interoga ceasul cu alarmé £, durata de
preparare b, timpul final ¢ sau ora curenta (©,
apasati tasta (® pana cand sunt afigate paranteze in
jurul simbolului respectiv. Valoarea apare astfel timp
de cateva secunde pe afigaj.

Puteti seta durata totala de pregatire a preparatului
la cuptor. La expirarea duratei de preparare,
cuptorul se opreste automat. Astfel nu trebuie sa
interveniti cu alte lucrari pentru a opri cuptorul.
Timpul de preparare nu va fi depasit nedorit.

Exemplul din figura: Durata 45 minute.
1. Reglati modul de incélzire cu ajutorul selectorului
de functii.

2. Reglati temperatura sau treapta grill-ului cu
ajutorul selectorului de temperatura.

3. Apasati tasta ® de doua ori.
Pe afisaj apare 00:00. Simbolurile de timp se
aprind, parantezele stau in jurul simbolului 5.
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La expirarea duratei de
preparare

Modificarea duratei de
preparare

Anularea duratei de
preparare

Interogarea setarilor de
timp

20

4. Setati durata de preparare cu tastele + sau —.
Valoarea propusa tasta + = 30 minute
Valoarea propusa tasta — = 10 minute

Cuptorul porneste dupa cateva secunde. Durata de
preparare se deruleaza in afisaj si simbolul [-D] se
aprinde. Celelalte simboluri de timp se sting.

Se aude un semnal sonor. Cuptorul inceteaza sa
mai incalzeasca. Afisajul indica 00:00.

Apésati tasta (©. Cu tastele + sau — puteti seta din
nou o durata de preparare.

Sau apasati de doua ori tasta (® si rotiti selectorul de
functii in pozitia neutra. Cuptorul este oprit.

Modificati durata de preparare cu tastele + sau —.
Dupa céteva secunde, modificarea va fi preluata.
Daca este setat ceasul cu alarma, apasati in
prealabil tasta ®.

Readuceti durata de preparare la 00:00 cu tasta —.
Dupa céteva secunde, modificarea va fi preluata.
Durata de preparare este anulata.

Daca este setat ceasul cu alarma, apasati in
prealabil tasta (.

Cand sunt setate mai multe functii de timp, vor fi
luminate simbolurile respective pe display. Simbolul
functiei de timp din prim plan este in paranteze.

Pentru a interoga ceasul cu alarmé £, durata de
preparare -5, timpul final ¢t sau ora curenta ®,
apasati tasta (© pana cand sunt afigate paranteze in
jurul simbolului respectiv. Valoarea acestora va fi
afisata pe display pentru cateva secunde.



Timpul final

Puteti decala ora la care doriti ca preparatul Dvs. sa
fie gata. Cuptorul porneste automat si este gata la
momentul dorit.

Puteti introduce de ex. dimineata preparatul in
spatiul de coacere si puteti seta astfel incat acesta
sa fie gata la pranz.

Aveti grija ca alimentele sa nu ramana prea mult
timp in spatiul de coacere si sa se altereze.

Exemplul din figura: Este ora 10:30, durata de
preparare este de 45 minute si cuptorul trebuie sa
fie gata la 12:30.

1. Setati selectorul de functii.

2. Setati selectorul de temperatura.

3. Apasati tasta ® de doua ori.

4. Setati durata de preparare cu tastele + sau —.
5.

Apasati tasta (©.
Parantezele stau in jurul simbolului Cb. Apare ora
la care este gata preparatul.
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La expirarea duratei de
preparare

Modificarea timpului final

Anularea timpului final

22

6. Cu tasta + sau — decalati pe mai tarziu timpul
final.

»$5 2

® Q0 d o o

Dupa cateva secunde, cuptorul preia setarile si se
opreste in pozitie de asteptare. Pe display apare ora
la care preparatul va fi gata, si simbolul (Y este in
paranteze. Simbolurile £ si ®© se sting.

Cand cuptorul incepe sa functioneze,
decrementarea duratei de preparare este vizibila pe
display si simbolul - este in paranteze. Simbolul ¢t
se stinge.

Se aude un semnal sonor. Cuptorul inceteaza sa
mai incalzeasca. Afisajul indica 00:00.

Apésati tasta (©. Cu tastele + sau — puteti seta din
nou o durata de preparare.

Sau apasati de doua ori tasta (® si rotiti selectorul de
functii in pozitia neutra. Cuptorul este oprit.

Modificati timpul final cu tastele + sau —. Dupa
cateva secunde, modificarea va fi preluata.

Daca este setat ceasul cu alarma, apasati in
prealabil tasta ® de doua ori.

Nu modificati timpul final daca durata de preparare
se deruleaza deja. Rezultatul prepararii nu ar mai fi
valabil.

Readuceti timpul final la ora actuala cu tasta —.
Dupa céteva secunde, modificarea va fi preluata.
Cuptorul incepe sa functioneze.

Daca este setat ceasul cu alarma, apasati in
prealabil tasta ® de doua ori.



Interogarea setarilor de
timp

Ora curenta

Modificarea orei curente

Stingerea afigajului orei

Cand sunt setate mai multe functii de timp, vor fi
luminate simbolurile respective pe display. Simbolul
functiei de timp din prim plan este in paranteze.

Pentru a interoga ceasul cu alarma £, durata de
preparare -5, timpul final ¢t sau ora curenta ®,
apasati tasta (® pana cand sunt afigate paranteze in
jurul simbolului respectiv. Valoarea acestora va fi
afisata pe display pentru cateva secunde.

Dupa conectare sau dupa o pana de curent, pe
display se aprinde simbolul [(®] si patru zerouri.
Setati ora curenta.

1. Apasati tasta ©.
Pe afisaj apare ora 12:00.

2. Setati ora curenta cu tastele + sau —.

Dupa cateva secunde, ora setata va fi preluata.
Nu trebuie sa fie setate alte functii de timp.

1. Apésati tasta © de patru ori.
Simbolurile de timp se aprind pe display,
parantezele sunt in jurul .

2. Modificati ora curent cu tastele + sau —.

Dupa cateva secunde, ora setata va fi preluata.

Puteti stinge afisajul orei. Pentru aceasta, consultali
capitolul Modificare setari de baza.
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Sistemul de siguranta impotriva
accesului copiilor

Pentru a nu permite copiilor sd porneasca cuptorul,
acesta este prevazut cu un sistem de siguranta.

Cuptorul nu reactioneaza la nicio setare. Puteti seta
ceasul cu alarma si ora curenta si cand este activat
sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor.

Atunci cand sunt setate modul de incalzire si
temperatura sau treapta grill-ului, sistemul de
siguranta impotriva accesului copiilor intrerupe

incalzirea.
Activarea sistemului de Nu trebuie sa existe nici o setare a duratei de
siguranta impotriva preparare sau a timpului final.

accesului copiilor
Apasati tasta &= cca. patru secunde.

Pe afisaj apare simbolul c=. Sistemul de siguranta
impotriva accesului copiilor este activat.

Dezactivarea sistemului Apasati tasta c= cca. patru secunde.

de siguranta impotriva . , o

accesului copiilor Simbolul = se stinge de pe afisaj. Sistemul
de siguranta impotriva accesului copiilor este
dezactivat.
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Modificarea setarilor de baza

Cuptorul aflat in posesia dumneavoastra are diverse
setari de baza. Puteti adapta aceste setari la uzajul
propriu.

Setare de hazd Selectia 1 Selectia 2 Selectia 3

¢l Afisarea orei intotdeauna* numai cu tasta ®

¢2 Durata semnalului la sfarsitul aprox. 10 sec. aprox. 2 min. aprox. 5 min.
unei durate sau ora alarmei

¢3 Timp de asteptare, pand cand aprox. 2 sec. aprox. 5 sec.” aprox. 10 sec.

este preluatd o setare

*

Setarea din fabrica

Nu trebuie sa fie setate alte functii de timp.

1. Apésati tasta © timp de aprox. 4 secunde.
Pe display apare setarea curenta de baza pentru
afisarea orei, de ex. ¢1 1 pentru selectia 1.

2. Cu tasta + sau — modificati setarea de baza.

3. Cu tasta ®© confirmati.
Pe display este afisata urmatoarea setare de
baza. Puteti sa treceti in revista toate nivelurile cu
tasta (© si sa faceti modificari cu tastele + sau —.

4. | afinal apasati tasta ® timp de aprox.
4 secunde.

Toate setarile de baza sunt preluate.

Puteti modifica din nou setérile de baza in orice
moment.
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Iintretinerea si curatarea

La o intretinere si curatare minutioase, cuptorul dvs.
ramane frumos si functional un timp indelungat. Va

explicam aici cum sa va intretineti si curatati corect

cuptorul.

Recomandari Pot aparea diferente mici de culoare la masca fata a
cuptorului de la diverse materiale, precum sticla,
materialele plastice sau metalul.

Umbrele de pe geamul usii, care par urme de
murdarie, sunt reflexe de la becul cuptorului.

Emailul se arde la temperaturi foarte inalte. Astfel
pot aparea diferente de culoare. Acest lucru este
normal si nu are nicio influenta asupra functionarii.
Marginile tavilor subtiri nu pot fi emailate complet.
Din acest motiv, acestea pot fi aspre. Protectia la
coroziune nu va fi afectata din aceasta cauza.

Produse de
curatare Pentru ca diferitele suprafete sa nu se deterioreze
’ din cauza unor produse de curatare inadecvate,
luati in considerare datele din tabel.
Nu utilizati

produse de curatare agresive sau abrazive,
produse de curatare cu continut mare de alcool,
bureti abrazivi duri sau bureti de curatare,

aparate de curatat cu jet sub presiune sau cu jet
de abur.

Spalati temeinic lavetele noi tip burete inainte de
utilizare.
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Zona

Produse de curatare

Mascé faféd cuptor

Otel inoxidabil

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

Curafati cu o lavetd si stergeti pana la uscare cu un servet
moale.

Nu utilizafi produse de curdtare pentru geamuri sau rdzuitoare
pentru geamuri.

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:

Curafati cu o lavetd si stergeti pana la uscare cu un servet
moale. Indepértati imediat depunerile de calcar, grasime,
amidon si albus de ou. Sub asemenea pete se poate forma
coroziunea.

Produse de intretinere speciale pentru ofel inoxidabil, adecvate
pentru suprafefele fierbinti, sunt disponibile la unitdtile service
sau in comertul de specialitate. Aplicati produsul de intrefinere
in strat subtire, cu o lavetd moale.

Geamul usii

Produse de curdtare pentru geamuri:
Curdtati cu o laveta moale.
Nu folositi rdzuitoarea.

Capac din sticld al becului
cuptorului

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Curdtati cu o laveta.

Nu demontati
garnitura de etansare!

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Curdtati cu o lavetd. Nu frecati.

Suporturile pentru tavi

Solufie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Inmuiati si curafati cu o laveta sau cu o perie.

Glisiere telescopice

Solutie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Curdtati cu o laveta sau cu o perie.
Nu fnmuiafi sau curdfali in masina de spélat vase.

Accesorii

Solufie fierbinte de apa cu detergent de vase:
Inmuiati si curafati cu o laveta sau cu o perie.

Curatarea suprafetelor cu
autocuratare din spatiul
de coacere

Peretele posterior din spatiul de coacere este
acoperit cu o ceramica cu porozitate ridicata. Stropii
de la coacere si prajire vor fi absorbiti si descompusi
de catre acest strat, in timpul functionarii cuptorului.
Cu céat temperatura este mai mare si cu cat va fi
folosit mai mult cuptorul, cu atat rezultatul va fi mai
bun.
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Curatarea este incheiata

intreruperea curatarii

Curatarea bazei spatiului
de coacere, a capacelor si
a peretilor laterali

28

Daca murdaria este inca vizibila si dupa mai multe
utilizari, procedati dupa cum urmeaza:

Curatarea dureaza aprox. o ora.

1. Pozitionati selectorul de functii pe convectie
aer [@.

2. Pozitionati selectorul de temperatura pe clean.
3. Apasati tasta .::.
Pe afisaj se aprinde simbolul .::.

Se aude un semnal sonor.
Rotiti selectorul de functii in pozitia zero. Cuptorul
este oprit.

Apasati tasta .:¢ si rotiti selectorul de functii in pozitia
zero. Cuptorul este oprit.

Stratul protector de ceramica va fi regenerat.
Inlaturati reziduurile maronii sau albicioase cu apa si
un burete moale, cand spatiul de coacere s-a racit.

O usoara colorare a stratului protector nu are nicio
influenta asupra autocuratarii.

Recomandari importante

Nu utilizati niciodata produse de curatat abrazive.
Acestea zgéarie sau distrug stratul cu porozitate
ridicata.

Nu tratati niciodata stratul din ceramica cu mijloace
de curatare pentru cuptoare.

Daca din neatentie cad mijloace de curatare pentru
cuptoare pe peretele posterior, curatati-le imediat cu
un burete si cu apa suficienta.

Utilizati o laveta si detergent de vase fierbinte sau
solutie de otet.

In cazul unei murdériri importante, utilizati un burete
sarma din otel inoxidabil sau mijloace de curatare
pentru cuptoare. Utilizati numai in spatiul de
coacere rece.

Nu tratati niciodata suprafetele dotate cu
autocuratare cu un burete sarma sau mijloace de
curatare pentru cuptoare.



Functia lumina

Se conecteaza lumina din
cuptor

Se deconecteaza lumina
din cuptor

Montarea si
demontarea
suporturilor pentru
tavi

Scoaterea suporturilor
pentru tavi

Pentru a facilita curatarea cuptorului, e posibil sa se
conecteze lumina din interiorul acestuia.

Se roteste comanda functii pana in pozitia (4.

Lumina se conecteaza. Comanda de temperatura
trebuie deconectata.

Se roteste comanda de functii pana in pozitia o.

Suporturile pentru tavi pot fi scoase pentru a fi
curatate. Cuptorul trebuie sa se fie rece.

1. Ridicati partea frontala a suporturilor pentru tavi
2. si scoateti-le (Figura A).

3. Apoi trageti inainte cu totul suportul pentru tavi
4. si scoateti-l (Figura B).

j@@‘;ﬂ %
@~/ > 4.
t ’|3.

1. |

Curatati suporturile pentru tavi cu detergent de vase
si cu un burete de vase. In cazul murdariei intarite,
utilizati o perie.
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Montarea suporturilor
pentru tavi

Rabatarea

rezistentei grillului

30

A

1.

2.

Introduceti suportul pentru tavi mai intai in bucsa
posterioard, impingeti putin inapoi (Figura A)

si apoi agatati-l in bucsa anterioara (Figura B).

FF=

Suporturile pentru tavi se potrivesc numai la stanga
sau la dreapta. Partea ingrosata trebuie sa se afle

intotdeauna jos.

Pentru a facilita curatarea, la unele cuptoare se
poate rabata rezistenta grillului.

Pericol de arsuri! Cuptorul trebuie sa fie rece.

1.

Se trage catre in fata de manerul grillului
rabatabil si se impinge in sus pana se aude ca se
fixeaza. (figura A)

. In acelasi timp, se apuc& rezistentele grillului si se

imping in jos. (figura B)

=\;

S

=

X

Dupa terminarea curatarii, se deplaseaza din nou in
sus rezistentele grillului. Se impinge manerul grillului
in jos si se reaseaza rezistentele la loc.



Scoaterea si
remontarea usii
cuptorului

Pentru a facilita demontarea usii si curatarea
geamurilor, se poate scoate usa cuptorului.

Balamalele usii cuptorului sunt prevazute cu o
parghie de blocare. Cand parghia de blocare este
inchisa (figura A), usa nu se poate scoate.

Daca se deschide péarghia de blocare pentru
scoaterea usii (figura B), balamalele se blocheaza. in
modul acesta, nu se pot inchide brusc.

A Pericol de leziuni! Daca balamalele nu sunt blocate
cu parghia, s-ar putea inchide brusc.
Se va avea grija ca parghiile de blocare sa fie
permanent inchise, cu exceptia cazului in care se
scoate usa, cand parghiile trebuie sa fie deschise.

Scoaterea usii 1. Deschideti complet usa cuptorului.
2. Scoateti ambele parghii de blocare situate in
dreapta si in stanga. (Figura A)
3. Inchideti usa cuptorului pana sus. (Figura B)

Apucati usa cu ambele maini, in dreapta si in
stanga. Inchideti inca putin si scoateti usa.
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Remontarea usii Se remonteaza usa urmand aceiasi pasi, in ordine
inversa.

1. Cand se remonteaza usa, fiti atenti ca ambele
parghii sa se aseze exact in respectivele lor
lacase. (Figura A)

2. Fanta inferioara a parghiilor trebuie sa se fixeze
in ambele parti. (Figura B)

y

=

Daca nu se monteaza corect parghiile, se poate
produce o dezaliniere a usii.

3. Seinchid din nou pérghiile de blocare.
(Figura C)Inchideti usa cuptorului.

N
/ﬁ/‘

/\ Pericol de leziuni! Nu atingeti balamaua in cazul in
care usa cade involuntar sau o balama se inchide
brusc. Anuntati serviciul de asistenta tehnica.

Montarea si

demontarea Se pot scoate geamurile usii cuptorului pentru a
geamurilor u§" facilita curatarea.
Demontarea 1. Se scoate usa cuptorului si se aseaza pe o carpa,

cu manerul in jos.

2. Desurubati capacul din partea superioara a ugii
cuptorului. Pentru aceasta, se slabesc suruburile
de la stdnga si dreapta. (Figura A)
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Montare

3. Ridicati si scoateti geamul superior. (Figura B)

\ B |
AN

i ]
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i

in cazul usilor cu trei geamuri, se efectueaz si pasul

urmator:

4. Scoateti geamul. (Figura C)

Curatati geamurile cu lichid pentru geamuri si o
céarpa moale.
Nu se folosesc detergenti abrazivi sau corozivi,

raclete pentru geamuri sau instrumente metalice
dure, deoarece se poate deteriora geamul.

In cazul usilor cu doud geamuri, se parcurg pasii de

la?2lad4.

1. Introduceti geamul cétre in spate, inclinAndu-I.
(Figura A) Observati ca mentiunea "Right above"
se afla in partea de sus in dreapta.

@
y

2. Introduceti geamul superior céatre in spate,
inclinandu-l. Cu suprafata neteda catre afara.
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3. Asezati si insurubati capacul.
4. Remontati usa cuptorului.

Se utilizeaza din nou cuptorul cand geamurile
sunt montate corect.

Cum se procedeaza in cazul unei

defectiuni?

Tabel de
defectiuni
Defectiunea

Daca intervine o defectiune, de multe ori este din
cauza unui lucru minor. Inainte s va adresati unitatii
de service abilitate, va rugam sa incercati sa
remediati singuri defectiunea cu ajutorul tabelului.

Cauza posibila Remediere/recomandari

Cuptorul nu functioneazé.

Sigurania este defectd.  Controlati in tabloul sigurantelor daca
sigurania este in ordine.

Pand electrica. Verificafi dacd lumina de la bucdtarie
sau alte aparate din bucatarie
functioneaza.

Pe display se aprind (® si zerouri. Pana electrica. Setati din nou ora curenta.

Cuptorul nu incalzeste.

Este praf pe contacte.  Rotiti butoanele comutatoarelor de
mai multe ori inainte si inapoi.

Mesaje de eroare
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Dacé pe display apare un mesaj de eroare cu £,
apasati tasta (©. Mesajul dispare. O functie de timp
setata va fi stearsa.

Daca mesajul de eroare nu dispare din nou,
adresati-va unitatii de service abilitate.

In cazul urmatorului mesaj de eroare, puteti sa
efectuati singuri remedierea.



Mesaj de eroare

Cauza posibila Remediere/recomandari

EO11

O tastd a fost apdsatd ~ Apdsali pe rand toate tastele.
prea mult timp sau este  Verificafi daca vreo tasta s-a blocat,
acoperita. este acoperita sau murdara.

Schimbarea
becului cuptorului

A

Pericol de electrocutare!

Reparatiile neautorizate sunt periculoase.
Efectuarea reparatiilor este permisa numai unui
tehnician din unitatea de service abilitata, instruit
de firma noastra.

Daca becul cuptorului este deteriorat, va trebui
inlocuit. Se pot achizitiona becuri de schimb
rezistente la temperatura prin intermediul Serviciului
de Asistenta Tehnica sau al magazinelor
specializate. Utilizati numai aceste becuri.

1. Pericol de soc electric!
Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
Verificali daca este bine deconectat.

2. Puneti o carpé de bucétarie in cuptorul rece
pentru a evita deteriorarea.

3. Scoateti geamul protector desurubandu- cétre
stanga.

p—
Sy

4. inlocuiti becul cu un tip de bec similar.

5. insurubati la loc geamul protector.

6. Scoateti carpa de bucétarie si reconectati
aparatul la reteaua electrica.
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Geamul protector

Daca geamul protector este deteriorat, acesta
trebuie sa fie inlocuit.

Geamurile protectoare corespunzatoare pot fi
obtinute prin unitatile de service abilitate. Va rugam
sa indicati numarul E si numarul FD al aparatului
dumneavoastra.

Serviciu de asistenta tehnica

Nr. produs si nr. de
fabricatie

36

Serviciul nostru de asistenta tehnica este la
dispozitia utilizatorului pentru a efectua reparatia
aparatului, pentru a achizitiona accesoriile sau
piesele de schimb si pentru a acorda orice fel de
consultatii in legatura cu produsele sau serviciile
noastre.

Datele serviciului nostru de asistenta tehnica pot fi
gasite in documentatia atasata.

La contactarea serviciului nostru de asistenta
tehnica, indicati numarul produsului (E) si numarul
de fabricatie (FD) al aparatului.

Eticheta cu caracteristicile si numerele
corespunzatoare se afla pe partea laterala dreapta a
usii cuptorului.

Pentru a evita neplaceri in caz de necesitate, va
recomandam sa notati datele aparatului dvs., cat si
numarul de telefon al Serviciului de Asistenta
Tehnica in spatiul de mai jos.

‘ Nr. produs. Nr. fabricatie:

‘ Serviciul de asistenta tehnica




Recomandari pentru economisirea
energiei si pentru protectia mediului

Economisirea
energiei

Eliminarea
reziduurilor cu
protejarea
mediului
inconjurator

in acest capitol, va oferim recomandéri asupra
modului de economisire a energiei in cursul ciclului
de copt si gatit la cuptor, cat si asupra modului
adecvat de eliminare a aparatului.

Se preincalzeste cuptorul numai cand acest lucru se
indica n reteta sau in tabele.

Se folosesc vase de gatit la cuptor de culoare
inchisa, lacuite sau emailate in negru. Acestea vor
absorbi mai bine caldura.

Deschideti usa cuptorului cat se poate de rar in
timpul ciclului de copt sau gatit la cuptor.

Daca se coc diferite prajituri, faceti acest lucru de
preferintda una dupa alta. Cuptorul va ramane in
continuare cald. in modul acesta, se va reduce
durata de coacere a celei de-a doua prajituri. De
asemenea se pot introduce si doua forme
dreptunghiulare impreuna.

In cazul duratelor de coacere mari, se poate stinge
cuptorul cu 10 minute inainte de terminarea timpului
si se poate profita de caldura reziduala pentru a
termina.

Aruncati ambalajul in mod ecologic.

Acest aparat este identificat ca fiind conform cu
Directiva privind Reziduurile Aparatelor Electrice si
Electronice RAEE 2002/96/CE. Aceasta directiva
defineste cadrul pentru reciclarea si reutilizarea
aparatelor uzate pe tot teritoriul european.

37



Tabele si sugestii

Prajituri si produse
de cofetarie

Forme pentru coacere

Tabele

38

Aici se prezinta o selectie de feluri de mancare si
ajustarile optime pentru pregatirea lor. Se poate afla
ce accesorii se pot utiliza si la ce inéltime trebuie
asezate. De asemenea, veti gasi recomandari
referitoare la recipiente si la preparare, si unele
solutii pentru cazul in care vreodata nu iese bine
preparatul.

Daca doriti sa folositi o reteta proprie, va puteti
orienta dupa un produs similar care figureaza in
tabelul de gatit.

Formele cele mai recomandate sunt cele metalice
de culoare inchisa.

Asezati forma intotdeauna pe gratar.

Urmatorul tabel de gatit a fost elaborat exclusiv
plecand de la introducerea alimentelor in cuptorul
rece. In felul acesta se economiseste energie. Dacé
se preincalzeste cuptorul, duratele de coacere se
reduc cu 5 pana la 10 minute.

in tabele se poate consulta tipul de incélzire care se
potriveste cel mai bine tipului de prajitura sau de
produs de patiserie.

Temperatura si durata coacerii in cuptor depind de
cantitatea si consistenta masei. Din acest motiv, in
tabelele de gatit se specifica intotdeauna niste limite
de timp. Incercati prima data valoarea cea mai mica.
Cu o temperatura mai joasa se obtine o culoare aurie
mai uniforma. Daca e necesar, se poate mari
temperatura data urmatoare.

In capitolul ,Sfaturi practice pentru coacere” se
furnizeaza informatii suplimentare.



Préjituri care se Forma pe gratar indltime Tipde  Temperaturd Timp de
pregatesc in forme incalzire °C coacere,
minute
Tartd Formad pentru tarte 1 = 220-240 40-50
din tabld, @ 31 cm 2+3 190-210 45-55
Quiche Formad pentru tarte 1 = 210-230 40-50
din tabla, @ 31 cm
Prajituri* Forma pentru prajituri 2 = 180-200 50-60

dintabla, 28 cm

*

Pentru a coace mai multe prdjituri in acelasi timp, se aseaza mai multe forme pe gratar.

Prajituri in tava inél;ime Tip de Temperatura Timp de

cuptorului incalzire ©°C coacere,
minute

Pizza Tava de cuptor 2 = 210-230 2535

Tava de aluminiu +

tava emailatd

plana* 2+3 180-200 3545
Tava de aluminiu

+ tava emailata

adancd* 2+4 180-200 3545

Foi de placinte Tava de cuptor 3 170-190 20-30
Tava de aluminiu +
tava emailatd
plana* 2+3 170-190 3545
Tava de aluminiu
+ tava emailata
adancd* 2+4 170-190 3545

*

Cand se coace pe doua nivele, se aseaza intotdeauna tava de aluminiu la nivelul inferior si tava
emailatd adanca intotdeauna la nivelul superior.

Se poate achizitiona o tava de cuptor suplimentara din magazinele specializate sau de la serviciul
de asistentd tehnicé.

39



Péine si chifle inél;i Tip de Temperatura Timp de
me incalzire °C coacere,
minute
Paine cu drojdie cu 1,2 kg de Tava emailata 2 =] 270 8
faind*, (preincalzire) 200 3545
Paine cu aluat fermentat, cu Tava emailata 2 ] 270 8
1,2*kg de faina*, (preincalzire) 200 40-50
Chifle (de ex. de secard) Tava emailata 3 ] 200220 20-30

*

Nu turnati niciodatd apad direct in interiorul cuptorului incins.

Produse de inél;ime Tip de Temperatura Timp de
cofetarie incalzire ©°C coacere,
minute
Produse de Tavd 3 = 150-170 10-20
patiserie i 2 tavi* 2+3 140-160 2535
biscuiti
Bezele Tavd 3 80-100 120-150
Gogosi Tava 2 = 190-210 30-40
Fursecuri cu  Tava 3 = 100-120 30-40
migdale 2 tavi* 2+3 100-120 35-45

*

Tavile suplimentare se pot achizitiona ca accesorii optionale din magazine specializate.

Cand se coace pe doua nivele, se aseaza intotdeauna tava emailatd deasupra.

Sugestii si sfaturi

practice pentru
coacere

Daca se doreste utilizarea unei
retete proprii.

Va putefi orienta dupa un produs asemandtor care figureaza in
tabelul de gatit.

Mod de a verifica daca prajitura din

aluat cu oua bhatute este gata.

Cam 10 minute Tnainte de terminarea timpului de coacere
specificat in refetd, se infeapa prdjitura in punctul cel mai inalt cu
un pai de lemn foarte subtire. Daca paiul iese curat fara resturi

de aluat, prdjitura e gata.

Tarta nu a crescut.
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Data urmatoare, se foloseste mai putin lichid sau se selecteaza o
temperaturd de coacere cu 10 grade mai mica. Respectafi
duratele de timp indicate in refetd pentru baterea aluatului.



Tarta a crescut bine in centru, dar
catre margini are o inallime mai
mica.

Nu ungeti forma. Dupa ce este gata prajitura, se desprinde cu
grija de formd, cu ajutorul unui cutit.

Prajitura iese prea rumenita
deasupra.

Asezali prdjitura cat mai in spatele cuptorului, selectai o
temperaturd de coacere mai joasa si lasati sa se coacd mai mult
timp.

Prajitura iese prea uscata.

Intepati de cateva ori cu un pai prdjitura odatd terminatd. Turnati
peste aceasta cateva picaturi de zeamd de fructe sau de bduturd
alcoolica. Data urmétoare, selectati o temperatura de coacere cu
10 grade mai mare si reduceti timpul de coacere.

Painea sau produsele de cofetarie
(de exemplu, tarta cu branza de
vaci) au un aspect frumos pe
dinafara, dar pe dinauntru sunt
pastoase (umede, cu zone umede).

Data urmatoare, folositi mai putin lichid si ldsati produsul mai
mult timp in cuptor, la 0 temperaturd inferioard. in cazul
prajiturilor cu garniturd zemoasd, coaceti intai baza. in
continuare, imprastiati peste baza prajiturii alune taiate marunt
sau pesmet, inainte de a pune garnitura. Respectafi indicafiile
refetei si timpii de coacere.

Produsele de patiserie s-au rumenit
neregulat.

Selectati 0 temperaturd inferioard; se vor rumeni mai uniform.
Coaceti produsele de patiserie mai delicate cu caldurd mai mare
si mai micd & la un nivel. Si folia de copt care iese din tavd
poate influenta circulatia aerului. Tdiafi-o intotdeauna la nivelul
tavii.

S-a copt la diferite nivele. Pe tava
superioara, produsele de patiserie
au o culoare mai inchisa decét cele
de pe tava inferioara.

Pentru a coace la diferite nivele, utilizali intotdeauna aerul cald
[2]. Chiar dacd se aseaza mai multe tavi pentru coacerea
simultand, nu inseamna ca acestea trebuie sa fie gata in acelasi
timp.

Cand se coc prajituri zemoase, se
produce condens.

In timpul coacerii, pot apdrea vapori de apa. O parte a acestor
vapori se evacueaza prin manerul usii cuptorului, putandu-se
condensa pe panoul de comanda sau pe mobilele aflate in
apropiere, sub forma de stropi de apa. Este conditionat fizic.

Carne, pasare,
peste

Recipient

Se poate folosi orice recipient rezistent la caldura.

Recipientele se vor pozitiona intotdeauna pe
mijlocul gratarului.

Recipientele de sticla fierbinti se vor aseza pe o
céarpa de bucatarie uscata. Sticla se poate crapa
daca baza de sprijin este umeda sau rece.
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Sfaturi practice pentru
prajit

Sfaturi practice pentru
prepararea la grill

Carne

42

Rezultatul pregatirii unei fripturi la cuptor depinde
de tipul si calitatea carnii folosite.

Cand se pregatesc fripturi din carne slaba, se
adauga 2 sau 3 linguri de lichid. Cand se pregateste
carne inabusita, se adauga 8 pana la 10 linguri de
lichid, in functie de dimensiunea bucatilor de carne.
Bucatile de carne vor trebui intoarse dupa ce a
trecut jumatate din timpul de coacere.

Dupa ce este gata friptura, trebuie lasata sa se
odihneasca in jur de 10 minute in cuptorul
deconectat, cu usa inchis&. in modul acesta se
poate repartiza mai bine zeama carnii.

Preparati felurile de mancare la grill intotdeauna cu
cuptorul inchis.

Bucatile de carne de pregatit la grill vor trebui sa
aiba o grosime cét se poate de egala. Trebuie sa
aiba o grosime minima intre 2 si 3 cm, pentru a se
putea rumeni in mod uniform si a-gi pastra tot sucul.
Asezonati biftecul numai dupa preparare.

Feliile de carne se aseaza direct pe gratar. Daca se
doreste pregatirea unei singure bucati, asezati-o pe
mijlocul gratarului. Astfel va iesi mai bine.
Introduceti suplimentar tava emailata la inaltimea 1.
Aici se aduna zeama de la carne si cuptorul raméane
mai curat.

Se intorc bucatile de carne dupa ce s-au scurs doua
treimi din timpul specificat.

Rezistenta grillului se conecteaza si se
deconecteaza automat. Aceasta este normal.
Frecventa cu care se petrece acest lucru depinde
de puterea selectata.

Urmatorul tabel de gatit a fost elaborat exclusiv pen-
tru introducerea alimentelor in cuptorul rece. Timpii
specificati in tabel au numai valoare orientativa si
pot varia in functie de calitatea si tipul de carne.



Carne Greutate  Recipient inél;i Tip de Temperatura Durata, in
me incélzire  °C, grill minute
Vitd indbusité(de 1 kg 2 = 220-240 90
exemplu coaste) 1,5 kg inchis 2 = 210-230 110
2 kg 2 = 200220 130
Cotlet de vaca 1kg 2 = 210230 70
1,5kg deschis 2 = 200220 80
2 kg 2 = 190-210 90
Fripturd de vita in sange*  1kg deschis 1 210-230 40
Biftec, bine facut Grétar*** 5 i 3 20
Biftec, in sange Gratar*** 5 i 3 15
Carne de porc fara sorici  1kg 1 190-210 100
(de ex. gat) 1,5kg deschis 1 180-200 140
2 kg 1 170-190 160
Carne de porc cu sorici*™™  1kg 1 180-200 120
(de ex. spate, pulpa) 1,5kg deschis 1 170190 150
2 kg 1 160-180 180
Coaste afumate de porc, 1Kkg inchis 2 = 210230 70
cu 0s
Carne tocata préajita 750 ¢ deschis 1 170190 70
Carnati aprox. Gratar*** 4 i 3 15
750 ¢
Fripturd de manzat 1kg deschis 2 ] 190-210 100
2 kg 2 ] 170-190 120
Pulpa de porc dezosatda ~ 1,5kg deschis 1 150-170 110

*

Intoarceti friptura de vitd dupd ce a trecut jumatate din timp. Dupé ce s-a terminat coacerea, se
inveleste in folie de aluminiu si se lasd sa se odihneasca in cuptor timp de 10 minute.

** Faceti mai multe tdieturi in crusta carnii de porc. In cazul in care se prevede intoarcerea bucétii de
carne, se aseaza intai cu pielea in jos in recipient.

*** Introduceti tava emailatd la indltimea 1.

Pasare

Urmatorul tabel de gatit a fost elaborat exclusiv
pentru introducerea alimentelor in cuptorul rece.

Indicatiile din tabel privind greutatea se refera la

pasari fara umplutura si preparate pentru friptura.
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Daca friptura se face la grill direct pe gratar, agezati
tava emailata la inaltimea 1.

Céand se prepara rata sau gasca, se intfeapa de mai
multe ori pielea pasarii de sub aripi: in acest mod
grasimea se poate scurge perfect.

Intoarceti bucata intreaga de pasare dupa ce au

trecut doua treimi din timpul de pregatire.

Carnea de pasare capata o crusta aurie si crocanta
delicioasa dacg, atunci cand s-a terminat timpul de
preparare, se unge cu unt, apa cu sare sau cu suc

de portocale.

Pasare Greutate Recipient  inalti  Tip de Temperatura Durata, in
me incélzire °C minute
Juméatdtide puiidela1  de400g Gratar 2 200220 40-50
la 4 bucdti fiecare
bucata
Pui trangat de 250 ¢ Gratar 2 200-220 30-40
fiecare
bucata
Pui, intregde 1 pandla  de 1 kg Gratar 2 190-210 50-80
4 unitdti fiecare
unitate
Rafad 1,7 kg Grdtar 2 180-200 90-100
Gasca 3kg Grdtar 2 170-190 110-130
Curcan tanar 3kg Grdtar 2 180-200 80-100
2 pulpe de curcan de 800 g Gratar 2 190-210 90-110
fiecare
bucata
Peste Urmatorul tabel de gatit a fost elaborat exclusiv
pentru introducerea alimentelor in cuptorul rece.
Peste Greutate Recipient inél;i Tip de Temperatura Durata, in
me incalzire °C, scala grill minute
Peste pregatit la grill de300g  Gratar* 3 (i 2 20-25
1kg 2 180-200 45-50
1,5kg 2 170-190 50-60
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Peste Greutate Recipient inél;i Tip de Temperatura Durata, in
me incalzire °C, scala grill minute
Felii de peste de300g  Gratar* 4 ] 2 20-25
fiecare
bucata

*

Introducefi tava emailatd la indltimea 1.

Sfaturi practice
pentru prepararea
conventionala si la
grill a fripturii

in tabelul orientativ nu apar referiri
la greutatea fripturii a carei
preparare se doreste.

Programati greutatea inferioard cea mai apropiata si prelungii
durata ciclului de coacere.

in ce mod se poate verifica daca
friptura e gata?

Utilizati un termometru pentru carne (disponibil in magazinele
specializate) sau faceti ,proba lingurii*. Apasai friptura cu
lingura. Atunci cand carnea este consistenta la presiunea
exercitatd cu lingura, este gata; dacd nu, va trebui sa mai rdamana
un timp in cuptor.

Friptura e prea inchisa la culoare si
crusta e arsa in cateva puncte.

Verificafi dacd indltimea si temperatura selectate sunt corecte.

Friptura arata bine, dar sosul s-a
ars.

Data urmétoare, folositi un recipient de dimensiune mai mica
sau adaugati mai mult lichid.

Friptura arata bine, dar sosul nu a
prins culoare si pare apos.

Data urmatoare, folositi un recipient de dimensiune mai mare
sau adaugati mai putin lichid.

Cand se face sosul fripturii, se
produc vapori de apa.

0 mare parte a vaporilor se evacueaza prin iesirea pentru abur,
putandu-se condensa pe tabloul de comanda mai rece sau pe
suprafetele mobilelor aflate in apropiere, sub forma de picaturi
de apd. Aceasta se petrece din motive cu caracter fizic.

Feluri gratinate,
sufleuri, tostadas

Tabelul de gatit urmator a fost elaborat exclusiv
pentru introducerea alimentelor in cuptorul rece.
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Fel Recipient indltime Tipde  Temperatura Durata,
incalzire °C, scala grill minute

Sufleuri dulci Forma pentru sufleu 2 = 180-200 40-50

(de ex. sufleu de branza de

vaci cu fructe)

Feluri gratinate, cu Forma pentru 3 = 210230 30-40

ingrediente gatite (de ex. gratinat sau tava 3 = 210-230 20-30

paste gratinate) emailatd

Feluri gratinate asezonate, Forma pentru sufleu 2 150-170 50-60

cu ingrediente crude* sau tava emailata 2 150-170 50-60

(de ex. cartofi gratinafi)

Rumenire tostadas Gratar 5 i 3 4-5

Gratinare tostadas Gréatar** 4 i 3 5-8

*

Felul gratinat nu va avea o indlfime mai mare de 2 cm.

**Introduceti tava emailatd intotdeauna la indlfimea 1.

Decongelarea

Scoateti alimentul din ambalaj, puneti- intr-un
recipient adecvat si asezati-l pe gratar.

Respectati indicatiile fabricantului, care figureaza pe
ambalajul produsului.

Timpii de decongelare depind de natura si de
cantitatea alimentelor pe care dorim sa le

decongelam.
Fel de mancare Accesorii inél;ime Tip de Temperatura °C
incalzire
Produse congelate* Gratar 2 Comanda de
de ex. tarte cu friscd, cu cremd, tarte cu temperatura
glazurd de ciocolata sau zahar, fructe, pui, ramane
carnati si carne, paine, chifle, prajituri si deconectata.

alte produse de patiserie

*

cu pieptul pe farfurie.

Acoperiti alimentele congelate cu o folie adecvatd pentru microunde. Carnea de pasdre se aseaza
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Deshidratare

Se folosesc numai fructe si legume in perfecta stare
si se spala foarte bine.

Se lasa sa se scurga bine apa si se sterg complet de
apa.

Se acopera tava emailata si gratarul cu folie speciala
de copt sau cu pergament.

Fel inaltime  Tip de Temperatura sC  Durata, in ore
incalzire

600 g de mere felii 2+3 80 aprox. 5

800 g de pere taiate in bucafi 2+3 80 aprox. 8

1,5 kg de prune 2+3 80 aprox. 8-10

200 g de ierburi aromatice, curate 2+3 80 aprox. 1" ord

Nota Daca fructele sau legumele contin mult suc sau apg,
vor trebui intoarse de mai multe ori. Odata
deshidratate, se indeparteaza imediat hartia.

Semipreparate

congelate Respectati indicatiile producatorului, mentionate pe
ambalaj.

Urmatorul tabel de gatit a fost elaborat exclusiv
pentru introducerea alimentelor in cuptorul rece.

Fel inalti  Tip de Temperatura °C  Durata, in

me incalzire minute

Cartofi prajiti* Gratar sau tava 3 = 210-230 2530

emailatd

Pizza* Grétar 2 = 200-220 1520

Pizza-bagheta™ Gratar 2 200-220 15-20
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Fel

inél;i Tip de Temperatura °C  Durata, in

me incalzire minute

* Se pune folie de copt pe accesoriu. Se verificd daca folia de copt este adecvata pentru aceasta

temperatura.

Nota Tava se poate deforma in timpul coacerii la cuptor a
produselor congelate. Acest lucru se datoreaza
diferentelor de temperatura pe care le sufera
accesoriile. Deformarea dispare in timpul coacerii in
cuptor.

Prepararea

gemurilor

Preparative:

Se programeaza astfel
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Se folosesc borcane si inele de cauciuc curate si in
perfecta stare. Borcanele vor trebui sa fie, pe céat
posibil, de aceeasi marime. Valorile din tabel se
refera la borcane rotunde, cu o capacitate de 1 litru.
Atentie! Nu se utilizeaza borcane de dimensiune sau
inaltime mai mare. Capacele pot plesni.

Folositi numai fructe si legume in perfecta stare.
Spalati-le intotdeauna foarte bine.

Turnati fructele sau legumele in borcane. Stergeti
inca o data, daca e cazul, marginile borcanului.
Trebuie sa fie curate. Agezati inelul de cauciuc si
capacul, umede fiind, pe borcanul plin. Strangeti
capacele borcanelor cu un capsator.

Nu introduceti mai mult de sase recipiente in acelasi
timp in cuptor.

Timpii indicati reprezinta valori orientative.
Temperatura ambianta, numarul de borcane si
temperatura continutului borcanului pot influenta
respectivele valori, ficandu-le s& difere. Inainte de a
deconecta cuptorul, se verifica daca in interiorul
borcanelor continutul fierbe realmente.

1. Introduceti tava emailaté plana la inaltimea 2. Se
aseaza borcanele pe tava in asa fel incat sa nu
intre in contact unul cu celalalt.



Prepararea gemurilor

2. Se varsa jumétate de litru de apa calda (aprox.
80 °C) in tava emailata plana.

3. Inchideti usa cuptorului.
4. Se pozitioneaza comanda de functii pe L.

5. Se regleazd comanda de temperaturé intre 170
si 180 °C.

Cand incep sa apara bule induntrul borcanelor, la
intervale scurte - dupa ce au trecut intre 40 si 50 de
minute - deconectati comanda de temperatura.
Comanda de functii se mentine conectata.

Dupa ce au trecut intre 25 si 35 minute de caldura
reziduala a cuptorului, se scot borcanele din acesta.
Daca se lasa sa se raceasca o perioada prelungita
in cuptor, se favorizeaza aparitia bacteriilor i
acidificarea gemului. Deconectati comanda de
functii.

Fructe in borcane cu o capacitate de 1 litru incepand din momentul incélzire ulterioard
aparitiei bulelor

Mere, coacdze, capsuni Deconectare aprox. 25 minute

Cirese, piersici, caise, coacaze Deconectare aprox. 30 minute

Piure de mere, pere, prune Deconectare aprox. 35 minute

Pregatirea legumelor

Cand incep sa urce bule in borcan, reduceti
temperatura la 120 pana la 140 °C cu comanda de
temperatura. Verificati in tabel cand trebuie
deconectata comanda de temperaturd. Lasali
legumele in cuptor incé aproximativ 30-35 minute. In
timpul acesta, comanda de functii se mentine
conectata.

Legume cu supa rece in borcane de 1
litru capacitate

incepand din momentul aparitiei Incilzire ulterioard
bulelor120-140 °C

Castravei aprox. 35 minute
Sfecld rosie aprox. 35 minute aprox. 30 minute
Varza de Bruxelles aprox. 45 minute aprox. 30 minute
Fasole verde, gulie, varza rosie aprox. 60 minute aprox. 30 minute
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Legume cu supa rece in borcane de 1

litru capacitate

incepand din momentul aparitiei
bulelor120-140 °C

incilzire ulterioari

Mazare

aprox. 70 minute

aprox. 30 minute

Se scot borcanele din

cuptor

Dupa ce se scot din cuptor, nu le agsezati pe o

suprafata rece sau umeda; borcanele pot crapa.

Feluri de mancare conform normelor

Coacere la cuptor

Conform normei DIN 44547 si EN 60350

Tabelul de gatit urmator a fost elaborat exclusiv

pentru introducerea alimentelor in cuptorul rece.

Fel Accesorii si sfaturi si indicatii inél;ime Tip de Temperatura Durata de
incalzire °C coacere, in
minute
Biscuiti cu Tava emailatd plana 2 = 160-170 20-30
unt Tava emailatd adanca 3 = 160-170 30-40
Tava de aluminiu + 2+3 140-160 20-30
tava emailatd plana” 140-160 20-30
Tava de aluminiu + 2+4
Tava emailatd adancd*
Fursecuri 20  Tava 3 = 160-180 20-30
bucdti
Fursecuri 20 Tava de aluminiu + 2+3 150-170 25-35
bucati per tava emailatd plana *
tava Tava de aluminiu + 2+4 150-170 25-35
(preincdlzire)  Tava emailatd adanca *
Pandigpan Formd demontabild 1 = 160-180 30-40
Prajitura Tava emailatd 3 = 170-190 40-50
plana cu Tava de aluminiu + 2+3 150-170 30-45
drojdie tava emailatd plana”
Tava de aluminiu + 2+4 150-170 30-45

Tava emailata adanca*
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Fel Accesorii si sfaturi si indicatii inél;ime Tip de Temperatura Durata de

incalzire °C coacere, in
minute

Tarta cu 2 gratare™ + 2 forme demontabile  2+3 190-210 70-80
mere din tabld
glazuratd @20 cm**

Tava emailatd + 2 forme 1 = 200-220 70-80

demontabile din tabld

@20cm**

* (and se coace pe doua nivele, se aseaza intotdeauna tava de aluminiu pe nivelul inferior, iar tava
emailata adancd, intotdeauna pe nivelul superior.
** Se aseazd prdjiturile in diagonald pe accesorii.

Gratarele si tavile de cuptor se pot achizitiona ca accesorii opfionale din magazinele specializate.

Coacerea la grill Tabelul de gatit prezentat in continuare a fost
elaborat exclusiv pentru introducerea alimentelor in
cuptorul rece.

Fel Accesorii inaltime  Tip de Nivel grill Durata,
incalzire minute

Rumenire tostadas Gratar 5 ] 3 1-2

(preincalzire 10 min.)

Hamburger de vitd 12 Grétar 4 i 3 2530

unitati*

*

Se intoarce dupa ce a trecut jumdtate din timp. Se introduce tava emailatd intotdeauna la indlfimea
1.
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A Tlopagu Ta npaBujia TeXHIKU

6e3nekn

Mepea no4yaTkom
MOHTaXxy

MowkoaXeHHAa niag 4ac
TpaHcnopTyBaHHA

Miaknio4yeHHA po
eneKTpomepexi
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YBa)KHO O3HavioMTecA 3 nopagamu, WO MICTATbCA Y
AaHux iHCTpyKuiax. 36epexiTb iHCTPyKLUii 3
eKcnnyaTauii Ta MOHTaxy. Y Bunaaky nepeaaHHA
AaHOro MpUCTPOIO iHWOMY Bonodapio nepenamnte
BiAMOBIAHI IHCTPYKLIi pasoM 3 HUM.

JaHa iHCTpyKLUiAa 3 eKkcnnyaTaLii CTocyeTbcA AK
He3anexXHux, Tak i 3anexxHux ayxosux wady. AKuwo
Bu npuabanu 3anexHy ayxosy wadyy, YBa)KHO
npo4nTanTe iHCTPYKLIilO 3 ekcnnyaTauii, Wwo BXOAUTb
y KOMMNeKT BapwiibHOi MaHeni, wob o3HanmomuTucA 3
TUM, AK MpawuioloTb BCTAHOBNEHI Ha Hill nNepemumkadi.

MicnA 3HATTA YyNakoBKW MepesipTe CTaH NpUCTPOIO.
AKwo nia 4Yac TpaHcnopTyBaHHA MpUCTpPIi 3a3HaB
NOWKOAXKEHb, HE BMUKaNTe MOr0 B €NEeKTPOMEPEXY.

Miokno4eHHA LbOro MpPUCTPOIO A0 eNleKTpoMepexi
MOXXe MpOBOAUTU TiNbKM KBanichikoBaHWM cneuianicTt
3 BiAMOBIAHMM A03BONOM. [apaHTiA BUPOGHUKA He
PO3MNOBCIOAXKYETLCA Ha MOWKOAXKEHHA, CNpUYMNHEHI
HenpasuUNbHUM NiAKAOHEHHAM.

Mepen nepwuMm BUKOPUCTaAHHAM MNPUCTPOIO MepesipTe,
wob Bawa enektpomepexa 6Oyna 3asemneHa Ta
Bignosigana BCiM Aito4uM Hopmam 6e3nekun. MoHTax
NPUCTPOIO Ta MOro MiAKMYEHHA L0 enekTpoMepexi
Mae 3gilcHioBaTN KBanichikoBaHui cnewianicT.
BukopucTaHHA AaHoro npuctpoto 6e3 3a3eMneHHs
abo 3a YyMOBW HenpasWJIbHOro MNiAKMOYEHHA A0
eneKTpoMepeXi B AEAKNX MaNovMOBIPHMX BUNaLKax
MOXX€ MPU3BECTM A0 CEPMO3HMX HACHiAKIB (YparKeHHA
€NeKTPOCTPYMOM, WO MOXe 3aKiH4nTucA
cMepTio).BnpobHUK He Hece BiAMoBiAaNbHICTL 3a
npobnemu B poboTi AAaHOro MPUCTPOIO Ta MOXINUBI
NOWKOAXKEHHA, CMPUYUHEHI HenpaBUNbHUM
NiAKNIOYEHHAM 00 eneKTpoMepexi.



Mopaan Ta
npasuyiia TexHiKun
6e3neku

OBeepuaTta ayxosoi wachn

MapAa4ya ayxoea wacpa

JaHnn NpucTpii NpU3Ha4eHUn BUKNOYHO ANA
nobyToBOro BMKOPWUCTaHHA. KopucTyintecA AaHuM
NPUCTPOEM TiflbKM ANA MPUrOTYBaHHA iXi.

He nosBonAiiTe KopucTyBaTUCA AaHWM MPUCTPOEM
6e3 HarnAagy AiTAM Ta AOPOCIUM

3 MeBHUMU OBMEXXEHHAMU Pi3NHHUX 4K
po3ymoBux 3aibHocTen abo

3 6pakomM BiAMOBIAHUX 3HaHb 4M [OCBIAY.

He nosBonAante AitAm rpatnucAa 3 eneKkTponpunagamu.

MNin yac poboTn Ayxosoi wadu ii ABepuATa MaloTb
6yTn 3a4mHeHi. 3 MeTolo 6e3neKn peKkoMeHAyeTbCA
TpUMaTn ABepuATa AYXOBOi wadu 3a4MHEHUMN,
HaBiTb KONW AyxoBa lWwada He npaLiLioe.

He cnia cinatm Ha ABepuATa AYyXOBOI wWwadw,
BUCHYTU Ha HMX abo rpaTvcA 3 HUMW, HaBiTb Konu
BOHW 3a4MHEHI.

IcHye Hebe3neka onikis!

Hikonn He TopkanTecA A0 BHYTPIiWHbLOI MOBEPXHi
AyXoBOi Wwadu Ta A0 HarpiBanbHUX eNneMeHTIB, NMOKU
BOHUW rapsui.

ByabTe obepexHi Mia 4Yac BiAYMHEHHA ABepuUAT
AyxoBoi wadu. 3 Hei MOXXe BUXOAUTM rapA4a napa.
CrtexTe, Wwo6 nopy4 3 AyxoBow wado He
3HaxoAmMnncA MarneHbki AiTu.

IcHye Hebe3neka noxexu!

Hikonn He knadiTe AO AyXxOBOi Wadu 3aviMUCTI
npeamMeTu.

AKwo 3 ayxoBoi wadu iae AWM, HIKONU He
BiA4MHANTEe ABepuATa. BUMKHITE nNpucTpi. BUTArHiTh
kabenb 3 po3eTkn abo BUMKHITb 3anobira4 Ha
WNTKY.

IcHye Hebe3neka ypaKeHHA enekTpocTpymom!
Hikonn He 3akpinnonTe Kabeni XMBNEHHA
enekTpornpunaAis Ha rapAquMx AsepuATax AyXoBoi
wacpu. 13onAauia kabenAa Moxe po3nnaBUTUCA.

IcHye HebGe3neka onikis!
He nuinte BoAy B cepeauHy rapA4oi AyxOBOi wadw.
Moxxe yTBOpuTUCA rapAda napa.
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MapAaye popaTkoBe
npunaaaAa Ta Ha4YMHHA

HekBanichikoBaHum
peMoHT

DonaTkoB.i
3acTepeXXeHHA Woao0
6esnekn aBepuAaT

Mpu4nHn
NowKoAXXeHb

MpucyTHicTb
AoAaTKoOBOro npunaaas,
HA4YMHHA, MNoJNieTUNeHOBOI
naiBknu, nanepy AnA
Buniykn a6o chonbru Ha
AHi AyxoBoi wadom
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IcHye Hebe3neka noxexu!

He roTtywte y Ayxosin wadi cTpasu 3
BUKOPUCTaAHHAM BENWKOI KiNbKOCTi MiLHMX
ankoronbHUX Hanoie. MNapa ankoronto MoxX<e
3aMHATUCA BcepeauHi wadu. BukopucToBynTe MilHi
anKorofibHi Harmoi Nvwe B HEBENWKIN KinbKOCTi Ta
6yabTe obepexHi nia 4ac BiAYMHEHHA ABepuAT
AyX0BOI Wwadu.

IcHye Hebe3neka onikis!
He BunmawnTe 3 ayxoBoi wady rapAdve npunasia Ta
nocys roaumMu pykamu.

IcHye Hebe3neka ypaKeHHA enekTpocTpymom!
HeksanicbikoBaHnii peMOHT € Hebe3ne4Hum. PemoHT
MOXXe 3AiVicHIoBaTV nuwe KBanichikoBaHWn nepcoHan
CepBiCHOro LeHTpy. Y BUNaAKy MOWKOAXKEHHA AaHoro
NPUCTPOIO CRif, BUTArTU Kabenb XUBMEHHA 3 PO3eTKu
abo BMMKHYTW 3anobirady Ha wuTky. llicna uboro
3B'AXITLCA 3 CEPBICHUM LLEHTPOM.

JnAa npuroTyBaHHA MEBHUX CTpaB HeobOXiAHO AOBrUN
Yac niATpMMyBaTW y AyXOBiN wacdpi BMCOKY
TemnepaTypy, TOMYy ABepuATa Wwadu MOXYTb HaATO
posirpiTuca.

Akwo y Bac aoma € mManeHbKi AiTW, He nuwante ix
6e3 HarnAaay, Konn ayxosa wadpa npautoe.

IcHye Takox popaTkoBe obnafHaHHeA, AKe
YHEMOXNUBAIOE MPAMUA KOHTaKT 3 ABepuATaMu
AyxoBoi wadhu. Moro MoxHa 3aMOBUTM y Hawin
cny>6i TexHi4HOI NiATPUMKM 3a apTukynom (671383).

He BcTaHOBMIOWTE Ha AHO AYyX0BOi wadm pewiTkn,
JeKka Ta iHwe popatkoBe nMpunaanA. He Hakpusaiite
JHO AyxoBoi wadu nnaiBKo 4n nanepom. AKwo
3afaHa TemnepaTypa Buwe 50 °C, He cTaBTe Ha
JHO AYyXOBOi Wau Ha4MHHA.

Lle npu3Bese A0 MOro neperpiBaHHs.
PekomMeHAOBaHU Hac BUMIKAHHA YY1 MPUrOTYBaHHA
CTpaBu MopywuTbcA, emanb Ha AHi wadu byne
NOWKOAKEHO.



MpucyTHicTe BOAM Y
rapadiin ayxosin wacpi

Piaki cTpasu

dpyKTOBUI CiK

Oxonoa)xeHHAa 3

npo4YUHEeHUMu
ABepuaTamMmun

3abpyaHEHHA NpoKnaaku
AyxoBoi wadom

CnmpaHHA Ha ABepuATa
AyxoBoi wadom

MepeHeceHHA npuUCTpOIO

He posnuBariTe BoAy BCepelVHi rapA4oi AyXoBOi
wacpn. Moxe yTBOpUTUCA BOAAHA napa. [Nepenan
TemnepaTypu MoOXXe MPU3BeCcTU A0 MOWKOAXKEHHA
emani Ta AopaTKoBOro npunapAaf.

He sanvwaiite piaki cTpaBu BcepeAuHi 3aKpuToi
AyxoBoi wadpu npoTArom posroro vacy. Le
NpM3BOAUTL A0 MOWKOAXKEHHA emani.

He HanoBHONTe Aeko 3 nuporamy 3 OPyKTOBOK K
AriAHOI0 Ha4YMHKOK MO cami BiHUA. AKWO PYKTOBUI
cik 6yne BuTiKaTW 3 AeKa, YTBOPATLCA NAAMMW, AKi
HEMOXIIMBO BUAANUTU.

3aBXAau, Konu Le MOXXNMBO, BUKOPUCTOBYITE
rnboke emanboBaHe [LEKO.

JyxoBa wadcha Mae oxonomxkysatucA nuwe 3
3a4MHeHMMM ABepuATaMu. |Hakwe 3 4Yacom nepenHi
naHeni mebnis, WO 3HaAxXoAATbLCA MOPYH 3 AYXOBOK
wadooro, MOXYTb MOWKOAUTUCA, HaBiTb AKILO
ABepuATa wadwn 6yayTb nease MNpPoOYMHEHI.

Konn npoknagka 3abpyAHI0ETLCA, Nig 4ac poboTu
AyX0BOi Wadu ABepuUATa He MOXHa LWinbHO
3a4nHnTU. e npn3BoanTb A0 MOWKOAXKEHHA
nepenHix naHenen mebnie, WO 3HaXOLATLCA MOPYY 3
Ayxosoto wacpoto. Cniakynte, wob npoknaaka
AyXxoBOi Wadun 3aBxan byna 4ucTolo.

Hikonn He cnupaiTecA Ta He ciganTe Ha BiAYMHEHI
ABepuATa AyxoBoi wadu. He cTaBTe Ha ABepuATa
AYyXOBOI Wathn pewiTkn, Aeka Ta HaquHHA.

He MoOXHa MepeHoOCUTU YU yTpUMyBaTU AYyXOBY
wadhy 3a pyqky ABepuAT:

UA pyyka He BUTPMMYE Baruv NMpPUCTPOID Ta MOXe
3namarucs;

CKNO ABepUAT MOXe 3CYHyTuCA, WO npusBene Ao
NopyWeHHA MONOXKEHHA CKna ABEpUAT WoA0
nepeaHbLOl YacTUHW AYyXO0BOi wWwadu.
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Bawa HoBa ayxoBa wadpa

|
MaHenb
ynpasJiHHA

O3HalloMTecb 3i CBOE HOBOK AyXO0BOK wWwadhoto. Y
JaHoMy po3aini onucaHi dyHKUiT naHeni ynpasniHHA
Ta i oKpemMux enemeHTiB. Kpim Toro, TyT HaBeAeHa
iHdbopmaLia woao AoAaTKoOBOro npunaanA Ta
NPUCTOCYBaHb, WO 3HaxoAATLCA BCEPEAWHI AyXOBOI
wacdou.

Jani npeacTaBneHuin 3arafibHUN BUrAAL NaHeni
ynpasniHHA. Ha aucnnei He MoXyTb 6yTn nokasaHi
BCi CMMBOAN OAHOYACHO.

B 3anexHocTi Bia MoAeni ayxosoi wadwu petani
MOXYTb BiAPI3HATUCA.

»% [8] o= 2
© (OB ) [

h min min sec

HH8:88 +

Mepemukay
dOYHKLIN

YTonnioBaHi NOBOPOTHI
nepemMmuvKadi

KHonku
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KHoMKW ynpasniHHA Ta
Avicnnen

TepMoperynaTop

Y neAkux AyxoBux lWwadpax MOBOPOTHI nepemukadi
MoxXHa yTtonnoBatu. Wo6 ytonntn abo BUTArTU
MOBOPOTHY PY4KY, HaATUCHITb Ha Hel, KOANU BOHa
3HaxX0AMUTbLCA Ha HYJIbOBIN MO3HAuLL.

Mif KOXKHOI KHOMKOIO 3HaxoAATbCA ceHcopu. He
HaTUCKYWTE Ha KHOMKM cunbHO. MpoOCTO TOPKHITLCA
Ao noTtpibHoro cumeona.



Mepemukay
hyHKUIN

Mo3Ha4vyka

3a ponomorolo nepemmkada pyHKUin MoXXHa obpatwu
peXXuM HarpiBaHHs.

BukopuctaHHAa

O HynboBa nosHa4ka

JyxoBy wadpy BUMKHEHO.

KoHBeKLiif*

AnAa nuporis Ta Buni4kn. MoxXnuee BUMiKaHHA Ha
ABOX PIBHAX.

PosTawoBaHa Ha 3aAHill CTiHUI AyXxoBoi wadwm
Typ6iHa piIBHOMIpHO poO3noAinAe Tenno BCepeauHi
wacdou.

E BepxHe Ta HMXHE
HarpiBaHHAx

AnAa nuporis, 3anikaHOK Ta TYWKYBaHHA HEXWPHOro
M'Aca, Hanpuknaz, ANOBUYMHU YN AUYUHU, Ha
OAHOMY PiBHi.

Tenno BMAINAIOTE BEPXHIN Ta HWXKHI HarpiBanbHi
enemMeHTHn.

X| [punb 3 KOHBeKL€0

AnA cMa)KeHHA BennKuMx WMmaTKiB M'Aca, NTULI Ta
pnbu.

HarpiBaneHuii enemMeHT rpunA Ta BEHTUNATOP
no4eproBO0 BMMKAOTbLCA Ta BUMMKAKTLCA. 3aBAAKU
Typ6iHi BUpobneHe rpunem Tenno obepTaeTbcA
HaBKOMNO MPOAYKTIB.

(] Tpunb 3 Benukolo
nnouLelo HarpisaHHA

AnAa cMmaxeHHA Ha rpuni GicpwTekciB, koB6ACOK,
TocTiB Ta pubu.

HarpiBaeTbcA ycA MoOBepxHsA, po3TaloBaHa nig,
HarpiBalbHUM enemMeHTOM rpunA.

(] Tpunb 3 manoto naouweto
HarpiBaHHA

AnA cMaXKeHHA Ha rpuni HeBeNIMKOI KiNbKOCTi
6icbwTekcis, koB6acok, ToCcTiB Ta pubu.
HarpiBaeTbcA nuwe ueHTpanbHa 4YacTuHa
HarpiBanbHOro eneMeHTy rpunsa.

] HwkHe HarpiaHHA

AnA npuroTyBaHHA KOHCEPBIB, BUMiKaHHA Ta
niapyM'AHEHHA.
Tenno ife BiA HMXKHLOrO HarpiBanbHOro enemMeHTa.

Po3mopoxxeHHA

JAnAa po3MopoXXeHHA M'Aca, nTuui, xniba Ta nuporis.
3aBaAkn TypbiHi Tenne nosiTpA obepTaeTbeA
HaBKONO MpPOAYKTIB.
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Mo3Ha4vyka

BukopuctaHHAa

OcBiTneHHA

AnA yBiMKHEHHA namnu BcepeauHi AyXOBOI wadu.

«  PeXXum HarpiBaHHaA, W0 BMKOPUCTOBYETbCA ANA BU3Ha4YeHHA Knacy eHeprocno>XmBaHHA

3riaHo HopMmn EN50304.

KHonku
ynpaeniHHA Ta
aucnneun

KHonka

Konu Bu obupaeTe pexxum HarpiBaHHd, namna
BCEPEeAVHI AyXOBOi wWwadu 3acBiHyeTbCA aBTOMAaTUHHO.

3a AoMoOMOrol0 KHOMOK MOXXHa obpaTu pisHi
nonatkoBi (pyHKUii AyxoBoi wadn. Ha ancnnen
BMBOAATLCA BCi 3aAaHi napameTpu poboTu.

Mpu3HaveHHA

»$% lBuake posirpiBaHHA

HaasBn4anHO WBMAKE pO3irpiBaHHA AyXOBOI wadu.

o

.22 PyHkuia Clean

O4KlEeHHA CaMOO4MCHMX MOBEPXOHb AYXOBOI wWwadu.

® dyHkuii Talimepa

MporpamyBaHHA curHanbHoro Talimepa 0,
TpMBanocCTi MPUrOTYBaHHA CTpaBu -5, 4acy

3aKiH4eHHA npuroTyBaHHA (L Ta HanawTyBaHHA
roavHHmnka O.

C~ 3axucT Big,
YBIMKHEHHA AiTbMMU

AKTMBaLiA Ta 3HATTA 6NOKyBaHHA MaHeni ynpasniHHA.

— Minyc

+ [nmoc

3MeHIeHHA 3aAaHnXx napamMeTpiB.

36inbweHHA 3a4aHux napameTpis.
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Ha aucnnei KBagpaTHUMU AyXKKamu [ ] BUAINAETLCA
cMMBON QOYHKLIi Tavmepa, BiAKPUTOI Ha AaHui
MOMEHT.

BukniodeHHA: Cumeon (O roAMHHMKA CBITUTLCA TiflbKM
nig Yac BHECEHHA 3MiH y MOTOYHMI 4ac.



Tepmoperynatop

3a LoMoMorolo TepMoperynAaTopa MoXKHa 3aaaTu
TeMnepaTypHUl PeXuUM Ta MOTYXHICTb rpuna.

Mo3Ha4Ka 3Ha4eHHA
[ ) HynboBa JyxoBa wacha He HarpiBaeTbCA.
nosHavka

50-270 TemnepaTypHi
peXxumMm

TemnepaTypa BcepeluHi AyxoBoi wadwm, °C.

[, I, " PiBHi NOTy>HOCTI
rpunA

PiBHi NOTY>XHOCTi rpunA 3 mManoto nnoueo
HarpiBaHHA [7] Ta 3 BenuKowo nioweto
HarpisaHHA [7:

| = piBeHb 1, Mana MNOTYXHICTb,

Il piBeHb 2, cepelHA MOTYXHICTb,

If piBeHb 3, BMCOKa MOTYXHICTb.

clean

PYHKLIA O4NILEHHA

BHyTpilWHe
03406neHHA
Ayxosoil wadpu

BeHnTunatop

Min yac HarpiBaHHA AyxoBoi wadw Ha aucnnei
cBiTUTbCA cumBon (8. Konn HarpiBaHHsA
NPUMNUHAETLCA, CMMBON 3HUKae. i vac
BUKOPUCTaHHA PYHKLLT OCBITNEHHA Ta dyHKLi
PO3MOPOXKEHHA Len CMMBON He CBITUTLCA.

3a yMOBW BUKOPWUCTaHHA rpuns mnpoTAroM noHag 15
XBUJIMH YCTaHOBITb TEPMOPErynATop Ha Manuii piBeHb
MOTY>XHOCTi rpunA.

BcepenuHi AyxoBoi wadu 3HaX0AATLCA BEHTUNIATOP
Ta namna.

BeHTUnATOp aBTOMAaTU4HO BMUKaETbCA Ta
BUMUKaETLCA, KoM ue noTpibHo. MapAye nosiTpA
BUXOAUTb Yepe3 BEepXHI0 HacTUHY ABEpPLAT.
O6epexHo! He 3akpuBaiTe BeHTMAAUINHWMM oTBIp. Le
MOXXe MpU3BECTU [0 nepeHarpiBaHHA AyxoBoi wadwu.

MicnA BMMKHEHHA AYyXOBOi Wadu BEHTUNATOP Llie
NeBHWN 4Yac npautoe, Wwob npuckopuTy ii
OXOMNOJXEHHH.
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OcBiTneHHAa

JoanaTkose
npunaaaA

Jlamna BcepeauvHi AyxoBoi wadpy CBITUTLCA Ni4 4ac
po6oTy npucTpoto. Ii TakoX MOXKHa YBIMKHYTW, KOnu
AyxoBa Wwadha He npaLltoe, NOBEPHYBWY NepemMukad
dyHKLUIN Ha mo3Hayky [2].

JonaTkose npunapAfA MoXHa BCTaHOBMIOBATU Y
AyxoBin wadpi Ha 5 pi3HUX pIiBHAX.

KoHcTpykuia wadm possonAe BUTArTM Ao 2/3
pewiTku 41 Aeka, He TypOylo4Mcb Mpo MOXKNvBe
nepeeBepTaHHA. 3aBAAKN LbOMY MOXHa Nerko
BUTArTW CTpaBn 3 AYXOBOi wWwacdwu.

@ A\

- )

Mig 4ac HarpiBaHHA AojaTKoBe Mpunagaa MoXKe
AechopmyBaTtuca. Jlechopmauia 3HMKaE nicnA
OXONIOZKEHHA Ta He BMivMBae Ha ekcrayaTaLilHi
XapakKTepuCTUKN LUX MPUCTOCYBaHb.

Bawa AyxoBa LIJadI)a MO>Xe KOMMNNEeKTyBaTUCA TakKUM
AopaTKoBMM obnagHaHHAM:

JopnaTkoBe npunapaA mMoxHa npuabatu y
CepBiCHOMY LLEHTpi, y cheuianisoBaHnX MarasuHax Ta
Yyepes iHTepHeT. A 4ac MOKYMKW BKaXKiTb HoMep
apTukyny HEZ

PewiTka

Mpu3aHayeHa AnA PoO3MilleHHA Ha4nHHA, opM, M'Aca
ANA CMaXXeHHs, NPOAYKTIB, MpU3Ha4eHnx AnsA
NPUroTyBaHHA Ha rpuni Ta 3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB.

CTtaBTe peuwiTky A0 Ayx0BOi wadu BUrHYyTUM 6GOKOM
JOHU3Y ~—.
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Mnocke emanboBaHe AEKO

Mpu3aHayeHe AnA NpuUroTyBaHHA NUPOriB, ApPiIGHOI
BUMIYKM Ta ne4quBa.

CTtaBTe LekO 0O AyxoBOi wadwu ckoweHum 6OKOM
[0 ABepLAT.

FMnboke emanboBaHe [OEKO

Mpu3aHayeHe AnA NpUroTyBaHHA MUPOriB 3 COKOBUTOIO
Ha4YMHKOO, BUMIYKKN, 3aMOPOXXEHWX MPOAYKTIB Ta
CMa)KeHHA BENMKMX WMAaTKIB NpoaykTiB. Moro MoxHa
TakoXX BUKOpUCTOBYBaTWU AnA 36opy »Xupa nig 4ac
CMa>XeHHA MPOAYKTIB Ha OAHIN pewiTLi.

CrtaBTe rnMboke emanboBaHe LEKO OO AYXOBOI
wachn ckoweHUmM 6OKOM A0 ABepLAT.

Ocobnnee popaTkoBse
npunaaaA

Ocobnuee popaTkoBe nMpunagnA MoXxHa npuabaTtn y
cneuianizoBaHnx MarasuHax abo y cepsicHOMY
LLeHTpi.

Mepenik HaABHOro A0AATKOBOro npunaanA B Pi3HUX
KpaiHax Moxxe 6yTu pi3HuM. oBHy iHpopmaLiio Bu
MOXeTe oTpuMaTn 3 AOKYMeHTauii, Wo CyrnpoBOAXKYE
AyxoBy wady.

Mnocke emansoBaHe AeKO
HEZ 361000

Mpu3aHayeHe AnA NpUroTyBaHHA NUPOriB, ApPiGHOI
BUMIYKM Ta ne4msa.

[mnboke emanboBaHe AEKO
HEZ 362000

Mpu3aHayeHe AnA MpPUroTyBaHHA MUPOriB 3 COKOBUTOIO
Ha4YMHKOO, BUMIYKKN, 3aMOPOXXEHWX MPOAYKTIB Ta
CMa)KeHHA BENMKMX WMAaTKIB NpoaykTiB. Moro MoxHa
TakoXX BUKOpUCTOBYBaTW AnA 36opy »xupa nig 4ac
CMa>XeHHA MPOAYKTIB Ha OAHIN pewiTLi.

Pewitka HEZ 364000

Mpu3aHayeHa AnA Po3MilleHHA Ha4nHHA, opM, M'Aca
ANA CMaXXeHHd, NPOAYKTIB, MpU3Ha4eHunx AndA
NPUroTyBaHHA Ha rpuni Ta 3aMOPOXEHUX MPOAYKTIB.

CknAaHe aeko HEZ 366000

[mnboke peko 3i ckna. lMiaxoanTb AnNA nopaHHA
CTpaB Ha CTin.

Jeko ana niun HEZ 317000

lpeanbHO niAxoAMTb ANA NPUrOTYBaHHA Miuw,
3aMOpPOXKEHNX MPOAYKTIB, KPYrauX Yu BENUKUX
nuporis. [leko AnA niunm MoXXHa BUKOPUCTOBYBATU
3aMicTb rnMBoOKOro emanboBaHOro Aeka. YCTaHOBITb
LEKO Ha pewiTKy Ta KepynTecA peKomeHaauiamu,
HaBedeHUMM B TabnmuAax.
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MeTanesa »apoBHs
HEZ 26000

JlaHy >XapoBHIO MOXXHa BUKOPUCTOBYBATW Ha 30HaX
HarpiBy ANnA FYCATHULI Ha CKNOKepaMmiqHii BapunbHIii
naHeni. BoHa niaxoauTb ANA BUKOPUCTAHHA
iH(ppa4epBOHNX CEHCOpPIB KOHTPONIO 3a
TemMnepaTypolo Ta aBTOMaTU4HUX Mporpam
CMa>KeHHA.

>KapoBHA 30BHi eManboBaHa, a BCepeAuHi BKpuTa
NPOTUNPUrapHUM MOKPUTTAM.

CknAHa »KapoBHA
HEZ 915001

CknAHa »xapoBHA Ao06pe niaxoAuTb ANA
NpUroTyBaHHA Me4YeHi Ta 3anikaHoK Yy AyXOoBii wadi.
BoHa ocobnvBoO 3py4Ha AnA NpUroTyBaHHA cTpas 3
BMKOPUCTaHHAM aBTOMaTU4HUX Nporpam.

TpwpiBHEBI TenecKori4Hi
HanpasnAw4i 3 MOXJUBICTIO
MOBHOr0 BUCYBaHHA

HEZ 338356

TpwpiBHEBI BUCYBHI HanpaBnAwo4i A03BONAIOTh
MOBHICTIO BUTAITU AEKO YU pewiTky, He TypOyko4ucb
npo MOXIIMBE MepeBepTaHHA.

Nepen nepwmMM BUKOPUCTaAHHAM

HanawTyBaHHA
roanHHUKAa
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Jani onucaHi aji, AKi HeobxiAHO 34iNCHUTU Nepen
nepwmmM BUKOPUCTaHHAM AYyXOBOi wWwadu.
MonepeaHbo npovntanite posnin “lMopaau Ta
3acTepexeHHA 1oao be3neku”.

MicnAa nipkniodeHHA AyxoBoi wadu Ao
enekTpomepexi Ha aucnnei 3'aBnAeTbcA cumson O
Ta 4oTupw Hyni. Cnia BBECTM MOTOYHMIA 4Yac.

1. HatucHite Ha kHonky Q.
3'aBuTbcA Hac 12:00.

2. BeeaiTh NpaBUNbHUIT 4ac 3a AOMOMOrOH0
KHOMOK + Ta —.

Yepes Kinbka cekyHA BBeAeHWUn Hac 3'ABUTbCA Ha
Aucnnei.



HarpisaHHA
Ayxosoil wadpu

O4uUleHHA
aAoaaTKoBOro
npunaanA

o6 no3byTucA XxapakKTepHOro 3arnaxy HOBOro
enekTpornpunaay, cnig, posirpiT MOPOXXHIO AYXOBY
wadpy 3 3a4vHeHMMU ABepuATaMu. Kpalwe BCbOro
HarpiTM AyxoBy wady NPOTAroM OAHIEI FOAUHM,
YBIMKHYBLW PEXNM BEPXHLOrO Ta HWXHBLOIO
HarpiBaHHA £ Ta Temnepatypy 240 °C.
MepeBipTe, wWob ycepeauHi ayxosoi wacm He b6yno
3anuwKiB NakyBalbHUX MaTepianis.

1. 3a nonomorolo nepemukada dyHKLIit 06epiTh
PeXMUM BEPXHLOro Ta HWXKHLOMO HarpiBaHHA £

2. 3a pornomorolo TepMoperynATopa 3ajaiite
TemMnepaTypHuin pexum 240 °C.

Yepe3 oAHYy roAMHY BUMKHITL AyxoBy wacdpy. AnA

LbOro MOBEpPHITb NepeMukad (PyHKLiN Ha HynbOBY

No3HauKy.

Mepen nepwuMm BUKOPUCTaAHHAM peEWITOK Ta Aek
nobpe npomuiiTe iX rapA4ol0 BOAOK 3 MWAOM 3a
J0MoOMOroo M'AKOT raH4ipKu.

NMporpamyBaHHA AyXoBOi wWwadou

MpumiTka

IcHye Kinbka cnocobiB nporpamyBaHHA AYyXOBOi Wwadu.
Huxk4e onncyeTbeA, AK 3ajaT peXnM HarpisaHHA
Ta TemnepaTypHuU pexum abo piBeHb MOTY>XHOCTI
rpunto.

Y nyxoBin wadpi MOXKHa 3anporpamyBaTh 4ac
nNpUroTyBaHHA CTpaBu (TpuBanicTb po6oTU NPUCTPOIO)
Ta 4Yac BUMKHEHHA wadhu AnA KOXHOI CTpasMu.
JoknagHy iHdopmauito nNpo ui yHKuii Bu 3Hannete
y posgini "MporpamysaHHA Tarimepy".

Mepen TUM, AK MOCTaBUTU MPOAYKTU A0 AYyXOBOI
wachn, peKkoOMeHAYETLCA MnonepeaHbLO Po3irpiTn i,
wob YHWKHYTU HaAMipHOi KOHAeHcaLllii BOAAHOI napu
Ha cKni.
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|
Pexxnmm
HarpiBaHHA Ta
TemnepaTypHi
pexxumm

BuMKHeHHA AyXOBOi
wachm

3miHa 3apaHux
napameTpis po6oTu
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MporpamMyBaHHA NpuKnaay, NokasaHoro Ha MallloHKY:
BEpXHE Ta HWXKHE HarpiBaHHA 3 TemnepaTypoio
190 °C.

1. OG6epiTb peXXUM HarpiBaHHA 3a AO0MOMOro
nepemunkada yHKLin.

2. 3a noromorolo TepMoperynaTopa obepiTh
TeMnepaTypHUl PeXUM YU MOTYXKHICTb rpuna.

JyxoBa wadcha no4He HarpisaTucA.

MoBepHiTb Nepemukad yHKLIN Ha HynbOBY
No3Hau4Ky.

Pexxum HarpiBaHHA Ta TemnepaTypHUN pexum 4m
piBEHb MOTYXXHOCTI rpuUAA MOXXHa 3MIHUTW Y
6yab-AKMA MOMEHT 3a AO0MOMOIrol BiAMOBiAHOIO
nepemMvika4a.



lWienake
po3irpiBaHHA

3akiH4eHHA wWwBUAKOro
po3irpisaHHA

BiamiHa wBuAKoOro
po3irpisaHHA

3aBaAKkN yHKLUii WBWAKOrO po3irpiBaHHA AyxoBa
wacha Ay)XKe WBUAKO HarpiBaeTbCA A0 3adaHoi
TemnepaTypu.

liBnake posirpiBaHHA cnif, BUKOPUCTOBYBATWU ANfA
TemnepaTypHux pexumis suwe 100 °C. BoHo
NiAXoANTb ANA TakuUX PeXUMIB HarpiBaHHA:

KoHBekKLiA
BepxHe Ta HWXHE HarpiBaHHA (O
HwxHe HarpiBaHHA [

AnA oTpumaHHA PiBHOMIPHOro pe3ynbTaTy 3anikaHHA
He cnif cTaBuUTU MPOAYKTU A0 AYXOBOI Wadw, AOKU
npoLec WBWUAKOrO Po3irpiBaHHA He 3aKiH4MTbCA.

1. 3apaiiTe pexxum HarpiBaHHA Ta TemnepaTypHuit
pexxnm.

2. KOpOTKO HaTUCHITh Ha KHOMKY »S.

Ha aucnnei 3acsiTutbeAa cumson »%%. Jlyxosa wada
no4He HarpisaTucA.

JlyHae 3BykoBui curHan. Cumeon »$§ Ha aucnnei
3HMKae. Mo)XHa cTaBuUTU MPOAYKTU OO AYXOBOI
wadou.

HaTucHiTe Ha kHoMKy »§%. CumBon »$% Ha aucnnei
3HUKaE.

BukopuctaHHa coyHKUIN Taumepa

JaHa pyxoBa wadha Mae Kinbka QyHKUiA Tanmepa.
3a ponomoroto kHonku (O BiabyBaeTbCcA BUXiL A0
MeHI0 TanMepa Ta nepexia MiX pisHUMU OYHKLIAMM.
Mig 4ac nporpamyBaHHA AYyXOBOi wWadu CUMBONU
Tanmepa CBITATbCA. KBaapaTHi AyXKW [ | BUAINAIOTb
doyHKUilO Tarimepa, AKy 6yno obpaHo.

3apaHy byHKLiIO TanMepa MOXXHa 3MiHUTU 3a
JOMOMOrol KHOMOK + Ta —, MuibHyto4u, Wwob y
KBaApaTHUX AyXKax [ | 3HaxoAMBCA BiAMOBIAHWN
CMMBON Tanmepa .
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CurHanbHun
Tanmep

Micna 3akiH4eHHA 4acy

3miHa 4acy, 3apaHoro
CUrHaJslbHOMy TaumMmepy

MpunuHeHHA po6oTn
CUrHanbHOro Tanmepa

MepeBipka 3apaHoro
yacy
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CurHansHMin TaimMep MOXXHa BUKOpPUCTOBYBaTW AnA
6yanb-AKnx notpeb.

Po6oTa curHanbHoro Ttanmepa He 3aneXxuTb BiA,
poboTn AyxoBoi wadun. CurHanbHUn TanMep Mae
BNlACHWIN 3BYKOBUWA CUrHan. TakMm HYMHOM, Ha ClyX
MOXHa BW3HAYUTK, YU CKIHYMBCA 3a4aHuii Tanmepy
yac, 4u BiabynocA aBTOMaTU4HE BUMKHEHHSA AYXOBOI
wacpu nicnA 3akKiH4eHHA 3aAaHoro 4acy TpwWBanoCTI
NPUroTyBaHHA.

1. Oaun pas HaTucHiTh Ha kHonky Q.
Ha aucnnei 3'ABNATLCA CMMBOAM Tanmepa, y
KBagpaTHMX AyXKax [ ] BuaineHo ).

2. 3apaiite TaliMepy Hac 3a AOMOMOrOI0 KHOMOK +

Ta —.
KHonka +: iHTepBan 4acy = 10 XBWUNWH.
KHonka —: iHTepBan 4yacy = 5 XBUAVH.

Yepes Kinbka CeKyHA, Ha aucnnei 3'ABNAETLCA
3afaHnin Yac. CurHanbHUI TariMep Mo4YMHaEe BiANiK
yacy. Ha awucnnei citutbcA cumeon [L)] Ta
nokasaHui BiAfiK 4Yacy TariMepoM. IHwi cumBonu
Tanmepa 3HVKaloTb.

JlyHae 3BykoBWIM curHan. Ha aucnnei 3'ABnAIOTLCA
cumBonn 00:00. BUMKHITb cUrHanbHWM Tanmep 3a
nonomoroto kHorku .

3MiHiTb 4Yac, 3afaHuin cuUrHanbHOMy TarMepy, 3a
JOMOMOrol0 KHOMOK + Ta —. Yepes Kifbka CeKyHn,
Ha Aucnnei 3'ABNAETbCA HOBWUM 3alaHWiA Hac.

3a [oMoMorol KHOMKW — BUCTaBTE 4Yac CUrHanbHOro
Tanmepa Ha 00:00. Yepes kinbka cekyHA, Ha aucnnei
3'ABUTBCA HOBMIN 3ajaHui 4ac. CurHanbHWin Tanmep
BMMKHETbCA.

Akwo obpaHo Kinbka pyHKLiN Talimepa OAHOYACHO,
Ha pucnnei CBITUTUMYTbCA BIAMNOBIAHI CUMBONW.
CvrHanbHuii TaiiMep npauioe. Cumeon 0
3HaxXOAUTLCA Y KBaApaTHUX AYXXKax, MokKasaHwuw
BiANIK Yacy CUrHanbHVWM TaliMepoMm.



Tpusanictb
npUroTyBaHHA

AnA nepeBipkn Yacy curHanbHoro Talimepa 0,
3aiaHol TPMBANOCTI roTyBaHHA -b, Yacy 3aKiH4eHHsA
npurotyBaHHA cTpaBu (& a6o notoyHoro 4acy O
Kinbka pasie HaTucHiTb Ha kHonky (O, moku y
KBaApaTHUX AyXKax He OMUHWUTLCA NOTPibHWI Bam
cumBon. Ha aucnnei npoTAroM KiNbKOX CeKyHn
CBITUTUMETBCA 3Ha4eHHA noTpibHoro Bam

napameTpy.

Y AyxoBin wadi MoXXHa 3anatu TpuBanicTb
NPUroTyBaHHA KOXXHOI cTpasu. [licnA 3akiH4eHHsA
3a4aHoro 4acy npuroTyeBaHHA AyxoBa wadpa
BUMKHETbCA aBTOMaTM4HO. Taknm 4YuHOM, Bam He
JoBefeTbCcA NUWaTK iHWi cnpasu, Wob BUMKHYTU
ayxoBy wadyy, abo 6oATUCA, WO AKacb cTpasa
nepecToiTb y AyXOBiN wacdpi 4epe3 HeyBaXKHICTb.

MporpamyBaHHA MpuKnady, NokasaHoro Ha MartoHKY:
TpYBaniCTb MPUrOTYBaHHA CTpaBu 45 XBUMVH.

1. O6epiTe pexxnM HarpiBaHHA 3a LOMOMOrOI0
nepemunkada yHKLin.

2. 3a ponomorol TepMmoperynaTopa obepiTh
TemMnepaTypHUN PeXXMM Y1 MOTYXHICTb rpunA.

3. Agiui HaTucHiTh Ha kHonky (.
Ha aucnnei 3'aBnATbcA cumeonu 00:00.
3acBiTATbCA cMMBONM TaliMepa, Y KBaapaTHUX

AYy>XKax BUAINEHO cumBOn -O.
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Micna 3akKiH4YeHHA
3apaHoro 4acy

3MmiHa 3apaHoro 4acy

NpUroTyBaHHA

BiamiHa 3apaHoro 4acy

MepeBipka 3apaHoOro
yacy
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4. 3apaiite TpuBanicTb NMPUroTyBaHHA CTPaBM 3a
ZLOMOMOrOl0 KHOMOK + Ta —.
IHTepBan uacy, 3afaHuii kKHonui + = 30 XBUAVWH.
IHTepBan uacy, 3afaHuii KHonui — = 10 XBUMVH.

Yepes Kinbka cekyHa ayxoBa wadha po3rnoyqHe
HarpiBaHHA. Ha awucnnei nokasaHwi BiAniK 3agaHoro
Yyacy Ta cBITUTLCA cumBon [D]. IHWi cumeonm
Tanmepa 3HVKaloTb.

JlyHae 3BykoBWI curHan. HarpiBaHHA AyxoBoi wadm
NPUNUHAETLCA. Ha ancnnei 3'ABNAIOTLCA CUMBONK
00:00.

HaTucHiTe Ha kHonky (O. 3apaliTe TpuBanicTb
NPUroTyBaHHA iHWOI CTpPaBn 3a AOMOMOrow KHOMOK +
Ta —.

A60 ABidi HaTucHITE Ha kHonmky (O Ta noBepHiTb
nepemunkad yHKLIA Ha HynboBY Mo3Ha4ky. JyxoBy
wadpy BUMKHEHO.

3MiHiTb 3apaHy TpuBalicTb MPUrOTYBaHHA CTpaBun 3a
JOMOMOrol0 KHOMOK + Ta —. Yepes Kifbka CeKkyHn,
Ha aucnnei 3'ABNAETbCA HOBWUI 3ajaHui 4ac.

AKWwo napanenbHO Mpautoe CUrHanbHWUIA TalMep,
cno4vaTtky HaTucHiTb Ha kHonky (.

3a [onomMorol KHOMKM — BUCTaBTe Hac
npuroTyesaHHA cTpaBn Ha 00:00. Hepes Kinbka
CeKYHA, Ha Aucnnei 3'ABNMTLCA HOBWUIA 3adaHuii Yac.
3apaHnii Hac aHynboBaHO.

AKwo napanenbHO Npaule CUrHanbHWUIN TaniMmep,
crnoyaTKy HaTucHiTb Ha kHorky .

Akwo obpaHo Kinbka pyHKLiN Talmepa OAHOYACHO,
Ha pucnnei CBITUTUMYTbCA BIAMNOBIAHI CUMBONW.
CumBon doyHKLUIi Tavmepa, BiAKPUTOI Ha AaHWi
MOMEHT, BUAINEHUA KBaApaTHUMW LyXXKaMu.



|
Yac 3akiH4eHHA
NPUroTyBaHHA

AnA nepeBipkn Yacy curHanbHoro Talimepa 0,
3aiaHol TPMBANOCTI roTyBaHHA -b, Yacy 3aKiH4eHHsA
npurotyBaHHA cTpaBu (& a6o notoyHoro 4acy O
Kinbka pasie HaTucHiTb Ha kHonky (O, moku y
KBaApaTHUX AyXKax He OMUHWUTLCA NOTPibHWI Bam
cumBon. Ha aucnnei npoTAroM KiNbKOX CeKyHn
CBITUTUMETBCA 3Ha4eHHA noTpibHoro Bam

napameTpy.

MoxHa 3apaTtn 4ac, konn Bam noTpi6HO oTpvmaTu
roToBy cTpaBy. Toai AyxoBa wWwadpa aBTOMaTUYHO
YBIMKHETbCA Ta BMMKHETLCA Yy MOTPiOHMI 4ac.
Hanpuknaa, 3paHKky Bu MoXeTe noknactuv MpoAyKTU
BCEpeAuHY AyXOBOi wadm Ta 3anporpamysaTtu ii
Tak, wob6 Bawa cTtpaBa 6yna rotoBa Ha 4ac obiay.

MawvTe Ha yBasi, WO, AKIWO MNPOAYKTU
3HaxXoAUTMMYTBLCA Y AYyXOBiMi wadi 3abarato 4acy,
BOHW MOXYTb 3incyBaTuUCA.

MporpamyBaHHA NpuKnany, NoKasaHoOro Ha MaltoHKY:
noto4Hun Hac 10:30, TpmBanicTb NPUrOTyBaHHA
cTpaBn 45 XBWNUWH, AyxoBa Wada Mae BUMKHYTUCA O
12:30.

1. 3apaiiTe pexxum HarpiBaHHA 3a AOMOMOroOIO
nepemmnkada yHKLin.

2. 3apaiiTe TeMnepaTypHUi PEXMM 3a AOMOMOrOI0
TepmoperynATopa.

3. Agiui HaTucHiTh Ha kHonky (.

4. 3apaiite TpuBanicTb NMPUroTyBaHHA CTPaBM 3a
ZLOMOMOrOl0 KHOMOK + Ta —.

5. HaTucHite Ha kHomky (.
KBagpaTHUMU LyxKamu BugineHo cumeon (L.

MokazaHuin 4ac, Konu CTpaBa Mae 6YTI/I rOTOBOIO.
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Micna 3akKiH4YeHHA
3apaHoro 4acy

3miHa 4Yacy 3aKiH4eHHA
NpUroTyBaHHA

72

6. Bigknactu yac 3akiH4eHHA NpUroTyBaHHA MOXXHa
3a AOMOMOrol KHOMokK + Ta -—.

Yepes Kinbka ceKkyHA Ha aucrnei 3'ABUTbCA 3ajaHui
Yac, Ta AyxoBa wadba nepenae y pexum
odikyBaHHA. Ha pucnnei cBiTuTMMeTbCA 4ac
3aKiH4eHHA MpUroTyBaHHA cTpaBu Ta cumeon (& y
KBagpaTHux Ayxkax. Cumeonn L) Ta (O 3HUKHYTB.
Konu pyxoBa wadpa yBiMKHETbCA, Ha Aucnnei 6yne
nokasaHui BigMiK Hacy MpUroTyBaHHA CTpaBu Ta
cumBon <Y y KeBaapaTHux Ayxkax. Cumeon (b
3HUKHe.

JlyHae 3BykoBWI curHan. HarpiBaHHA AyxoBoi wadm
NPUNUHAETLCA. Ha ancnnei 3'ABNAIOTLCA CUMBONK
00:00.

HaTucHiTe Ha kHonky (O. 3apaliTe TpuBanicTb
NPUroTyBaHHA iHWOI CTpPaBn 3a AOMOMOrow KHOMOK +
Ta —.

A60 ABidi HaTWcHITE Ha kHonmky (O Ta noBepHiTb
nepemunkad yHKLIN Ha HynboBY Mo3Ha4ky. JyxoBy
wadpy BUMKHEHO.

3MiHiTb 4ac 3akiH4eHHA NPUroTyBaHHA CTpaBu 3a
JOMOMOrol0 KHOMOK + Ta —. Yepes KinbkKa CekyHA,
Ha Aucnnei 3'ABNAETbCA HOBWIM 3aAaHuin Hac.

AKwo napanenbHO Npaule CUrHanbHWUN TaniMep,
crnoyaTKy ABidi HaTUCHITL Ha kHorky (.

AKwo ayxosa wacpa novana npautoBaTn, He chig,
3MiHIOBATN 4Yac 3aKiH4eHHA MpuroTyBaHHA cTpasu. Lle
MOXXe MpU3BECTN A0 MOriplWeHHA pe3ynbTaTis
roTyBaHHA.



BiamiHa 4acy 3aKiH4eHHA
npuroTyBaHHA

MepeBipka 3apaHoro
yacy

HanawTtyBaHHA
roavHHUKAa

Kopekuia noTto4Horo
yacy

Wo6 aucnneinn He .
noxasyBaB noTO4YHMUN 4ac

3a [oMoMOorol KHOMKWM — BUCTaBTE 4ac 3akiH4YeHHA
NpUroTyBaHHA Ha MOTOYHMI 4ac. Yepes Kinbka
CeKyHA, Ha aucrnei 3'ABUTBCA HOBUN 3ajaHuin 4ac.
JyxoBa wada yBIMKHETbLCA.

AKwo napanenbHO Npaule CUrHanbHWUIN TariMep,
crnoyaTKy ABidi HAaTUCHITL Ha kHomky (.

Akwo obpaHo Kinbka pyHKLiN Taimepa OAHOYACHO,
Ha pucnnei CBITUTUMYTbCA BIAMNOBIAHI CUMBONW.
CumBon doyHKLUIi Tavmepa, BiAKPUTOI Ha AaHWi
MOMEHT, BUAINEHUA KBaApaTHUMW LyXXKaMu.

AnA nepeBipkn Yacy curHanbHoro Talimepa 0,
3afaHoi TpMBANOCTI roTyBaHHA -D, Yacy 3akiH4YeHHA
npurotyBaHHA cTpaBu (4 a6o notoyHoro 4acy O
Kinbka pasiB HaTUCHITL Ha kHonky O, noku y
KBaApaTHUX AyXKax He OMUHWUTLCA NOTpibHWI Bam
cumBon. Ha aucnnei npoTAroM KiNbKOX CeKyHn
CBITUTUMETBCA 3Ha4eHHA noTpibHoro Bam
napameTpy.

MicnAa nepworo nigkno4eHHA AyxoBoi wadm abo
nicnA nepepviBaHHA NOAAHHA €NeKTPOCTPYMYy Ha
aucnnei 3'aenAeTbeA cumeon [(O] Ta HoTUpM Hyi.
Cnia BUCTaBUTM Ha FOAMHHUKY MOTOYHWMIA Yac.

1. HatucHite Ha kHonky Q.
3'AaBnTbcA Hac 12:00 .

2. BeepaiTh NpaBUNbHUIT Yac 3a AOMOMOrOH0
KHOMOK + Ta —.

Yepes Kinbka cekyHA BBeAeHW 4ac 3'ABUTbCA Ha

auncnnei.

Yci doyHKUii Tamepa MaloTb 6yTU BUMKHEHUMW.

1. YoTupu pasn HaTucHiTb Ha kHomky (.
Ha pucnnei 3'ABnATbCA cumBOAWM Tanmmepa, y
kBagpaTHux ayxkax [ | suaineHo ©.

2. 3MiHiTh Yac 3a AOMOMOroOI0 KHOMOK + Ta —.
Yepes Kinbka cekyHA BBeAeHWI 4ac 3'ABUTbCA Ha
Aucnnei.

Mo>xHa 3pobuTn Tak, Wwob MOTOYHUIA Hac He
BMBOAMBCA Ha Aucnnein. 3BepHiTbCA A0 PO3Ainy
"3MmiHa 6a30BuX HanawTyBaHb".
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3axucT BiA YBIMKHEHHA AiTbMMU

AKTMBaLia 3axucTy Bia
YBIiMKHEHHA AiTbMU

3HATTA 3axucTy Bij
YBIiMKHEHHA AiTbMU

JyxoBa wadpa Mae 3axucHe 6nokyBaHHA AnA
3anobiraHHA BMNaAKOBOMY YBIMKHEHHIO LiTbMW.

AKwo BOHO akTMBOBaHe, AyxoBa lWadya He
pearysatumMe Ha 3ajaHHA napameTpiB poboTu.
YBIMKHYTM cUrHanbHWi TanMep Ta HanawTyBaTu
rOAMHHUK MOXKHa 3 aKTMBOBAHUM 3axuUCTOM Bij,
YBIMKHEHHA AiTbMU.

AKwo obpaHi pexxum HarpiBaHHA Ta TemnepaTypHUN
PeXUM 41 MOTYXKHICTb rpunA, akTuBaLiA 3axucTy BiA,
YBIMKHEHHA AiTbMU MPUMNMHAE HarpiBaHHA LyXOBOI
wacdou.

He noBuHHO 6yTM 3ajaHMM aBTOMaTU4HE BUMKHEHHA
AyX0BOi Wadu Y1 4Yac 3akiHYeHHA MNpUroTyBaHHA
CcTpasu.

HaTUCHITb Ha KHOMKY C= MpoTAroM npubnvusHo
YOTUPBLOX CEKYHA.

Ha aucnnei 3'ABUTbCA cMMBON C=. 3axucT Bij,
YBIMKHEHHA AiTbMU aKTUBOBAHO.

HaTUCHITL Ha KHOMKY C= MpoTAroM npubnvusHo
YOTUPBLOX CEKYHA.

CuMBON C= Ha Aucnnei 3HUKHe. 3axucT Bif,
YBIMKHEHHA AiTbMU 3HATO.

3MmiHa 6a30BuX HanawTyBaHb

JaHa ayxoBa wadpa Mae neBHi 6a30Bi
HanawTyBaHHA. Lli HanawTyBaHHA MOXHa 3MiHUTU
BiAMNOBiAHO A0 noTpeb KopucTyBa4a.

Bba3ose HanawTyBaHHA BapiaHT 1 BapiaHT 2 BapiaHT 3
¢1 IHavkaTop noTo4Horo 3aBxau BUMKHYTU -
vacy rnokasysatTu iHAnkKaTop
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BaszoBe HanawTyBaHHA

BapiaHT 1 BapiaHT 2 BapiaHT 3

€2 TpvBanicTe 3BYKOBOro
cuUrHany Ha nos3Ha4deHHs
3aKiH4eHHA 3ajaHoro
Yacy npuUroTyBaHHA
cTpaBn abo BiAniky 4acy
Tanmepom

npnbn. 10 c. npubn. 2 xB.x npmnbn. 5 xs.

€3 Yac ouikyBaHHAM nNepen
3aCTOCYBaHHAM 3adaHnx
napameTpis poboTn

npubn. 2 c. npubn. 5 c.x npnbn. 10 c.

» [No4yaTkoBe HanawTtyBaHHA

MpumiTka

Yci doyHKUii Tarmepa MatoTb 6yTU BUMKHEHUMW.

1. HaTucHite Ha kHonky (® npoTArom npubnusHo 4
CEeKyHA.
Ha aucnnei 3'ABUTbCA 3ajaHe Ha AaHWA MOMEHT
HanawTyBaHHA roAuHHUKa, Hanpuknaa, cl 3i
3Ha4YeHHAM 1.

2. 3MiHiTb 6a3oBe HanawTyBaHHA 3a AOMOMOro
KHOMOK + Ta —.

3. NiaTeepaits BMGIP HaTuckom kHonku (.
Ha pucnnei 3'ABUTbCA HacTynHe 3ajaHe
HanawTyBaHHA. [MepexoabTe BiA, OAHOrO
HanawTyBaHHA A0 iHWOro 3a A0MOMOrol
kHonku (O Ta 3MmiHONTe HanawTyBaHHA 3a
JOMOMOrol KHOMok + Ta —.

4. Jina 3aKiHYeHHA 3MiHu HanawTyBaHb HaTUCHITb
Ha kHorky (O mpoTAromM npuGnu3HO 4 CeKyHA.
Yci 3MiHM HanawTyBaHb 36epekeHo.

bazoBi HanawTyBaHHA MOXXHO MOBTOPHO 3MIHUTK Y
6yab-AKUA MOMEHT.

MicnA BUMKHEHHA MNpUCTPolo 3 enekTpomepexi abo
nepepuBaHHA NOAAHHA €NeKTPOCTPYMY 3MiHeHi
HanawTyBaHHA BTpadatoTbeA. JlyxoBa wadpa
noBepTaeTbCA A0 MOYaTKOBMX HanawTyBaHb.
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Adornaa ta o4YuvueHHA

Mopaan Ta
3acTepeXXeHHsd

Muiodi 3acobum
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Bawa nyxosa wacpha AoBro cAATMME, AK HOBa, Ta
36epiratMme cBOi COYHKLLiOHaMNbHI AKOCTI 3a YMOBMU
BiAMOBiAHOrO AornAay Ta oquweHHA. Jlani onucaHo,
AK cnig 3aiicHioBaTM AOrnAg 3a AyxoBow wacdhow Ta
il o4meHHA.

MepenHA 4YacTuHa AyxoBOi wadu MoXe MaTu PisHi
BiATIHKM 4epe3 BMKOPUCTaHHA pi3HWX MaTepianis
(ckna, nnactMacu 4n meTany).

TiHi, NOMITHI Ha CKni ABEpUAT, WO MOXYTb 34aTuUCA
3abpyaHeHHAM, € Bia6nMckomM cBiTna namnu,
po3TawoBaHoi BcepeanHi AyXoBoi wadu.

AKwo aAyxosa wadpa posirpiBaeTbCcA A0 AyXKe BUCOKOI
TemMnepaTypu, eManb noYnHae BuUropAaTn. Lle moxe
npu3BecT A0 4acTKoBOi BTpaTu ii konbopy. Lie
BBa)XAETbCA HOpPMafbHUM i HiAK He BNAMBaE Ha
po6oTy AyxoBOi wWadu.

BiHUA AeK He MOXXHa MOBHICTIO BKPUTU emManiio.
Yepes ue BOHW MOXYTb 34aBaTUCA WOPCTKUMU Ha
LOTUK, ane ue He BMJIMBa€ Ha aHTUKOPOSiViHi AKOCTI
MaTepiany.

3BepHITb yBary Ha nopaau paHoi Tabnuui, wob He
MOWKOAUTU Pi3Hi NoBepxHi AyxoBoi wadu 4Hepes
3aCTOCYyBaHHA HenpuaaTHUX MUYMX 3acobiB.

He mMoXXHa BMKOPMCTOBYBaTU:

abpasuBHi abo KMUCNOTHI MutoHi 3acobu,
XKOPCTKi 41 MeTaneBi Mo4Yasnku,

NPUCTPOI ANA OYMILEHHA nig TuckoMm abo 3
BUKOPUCTaHHAM napu.

Jobpe npomuBanTe HOBI raHYipku nepen nepuwmm
BUKOPVCTaHHAM.



MoBepxHA

Mutoydi 3acobu

MepenHA YacTnHa AYyXOBOI
wacpu

HeipxaBka cTanb

Ckno

lapAYa BoAa 3 HEBENMKOK KiNbKICTIO 3BUYaNHOIo
Muto4oro 3acoby:
NPOMUTUN FaH4ipKOID Ta BUTEPTU M'AKOKD CEPBETKOIO.

MapAYa BoAa 3 HEBENMKOK KiNbKICTIO 3BUYaNHOro
MutoHoro 3acoby:

NPOMUTUN FaH4ipKOIO Ta BUTEPTU M'AKOKD CEPBETKOIO.
Biapasy BuTupaiTe naAMK Big Hakuny, XXuUpy, Kawi
Ta AevyHoro 6inka, OCKifbKW Mig HUMKU MOXe
no4aTucA npouec Kopoasil.

Y cepBicHUX LeHTpax Ta cnewianioBaHWx MarasuHax
MoXXHa npuabatn cneuianbHi 3acobu anAa pgornAagy
3a HeipXXaBKoK cTanno, AKi MoXHa
BUKOPUCTOBYBATU Ha rapAqux noBepxHAX. HaHociTb
MUIOHUIA 3acib AyXe TOHKOI M'AKOI0 CepBETKOL.

3acib onA MUTTA BIKOH:
OYUCTITb CKNO M'AKOI0 CEPBETKOIO.
He BuKopucTOBYMTE WKPebOK AnA ckna.

Ckno y aBepuATax

3acib onA MUTTA BIKOH:
OYUCTITb CKNO M'AKOI0 CEPBETKOIO.
He BuKopucTOBYMTE WKPebOK AnA ckna.

3axncHuin KoBnak namnm
BCEpeAVHi AyXOBOi wadu

lapAYa BoAa 3 HEBENMKOK KiNbKICTIO 3BUYaNHOro
MutoHoro 3acoby:
O4UCTITb 3a AOMOMOIOI0 FaH4ipKU.

Mpoknanka
(He 3HiIMaTK)

lapAYa BoAa 3 HEBENMKOK KiNbKICTIO 3BUYaNHOro
MutoHoro 3acoby:

O4UCTITbL 3a AOMOMOroK raH4ipku. He mMoxkHa
CUJIbHO TepTU MpOKNaaKy.

dikcoBaHi HanpasnAwoHi

lapAYa BoAa 3 HEBENMKOK KiNbKICTIO 3BUYaNHOro
Muto4oro 3acoby:

3aNMWUTN Y MUIBHOMY PO34MHI Ha AeAKuin 4ac, a
noTiM NOMUTU 3a AOMOMOrOK FaH4YiPKU YU IWITKN.

JonaTkose npunapnsa

MapAYa BoAa 3 HEBENMKOK KiNbKICTIO 3BUYaNHOro
MutoHoro 3acoby:

3aNMWUTN Y MUIBHOMY PO34MHI Ha AeAKuin 4ac, a
noTiM NOMUTU 3a AOMOMOrOK FaH4YIPKU YU IWITKN.
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dDyHKLUiA
OCBITJIEHHA

YBiMKHEHHA namMnu y
AyxoBin wadi

BuUMKHEHHA namnu y
AyxoBin wadi
OumuleHHA KaTaniTU4YHUX
NOBEepPXOHb AYXOBOi
wachu

OuMileHHA eManboBaHOro
AHa payxoBoi wadu Ta
eMasibOBaHUX CTIiHOK
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AnA nonerweHHA O4YMUWEHHA AYXOBOi wWwadu MoXHa
YBIMKHYTU namny, WO 3HaxoAMTbCA BcepeauHi wadu.

MoBepHiTb NepemMmKay OYHKLIN Ha MosHauky [B].

Jlamna yBiMKHeTbcA. TepmoperynaTop mae
3HaxX0AMUTUCA Ha HyNbOBI MO3HAHL.

MoBepHiTb Nepemukad YHKLIN Ha MO3Ha4YKy O.

Y neAkux AyxoBux wadpax 3aAHA BHYTPIWHA CTiHKa
wacpu, ii GOKOBI CTIHKM YU BepxHA MOBEPXHA MOXYTb
MaTu BUCOKoMopyBaTe KepamidyHe MNOoKpuTTA. Take
NOKPUTTA BCMOKTYE GpU3KK, WO YTBOPIOIOTLCA B
NPoLLeCi BUMIKAHHA Ta CMa)XeHHd, Ta PO34UHAE iX Y
npoueci pobotn ayxosoi wadun. HYum Buwa
TemnepaTypa Ta AoBlWa TpuBanicTe poboTu wadw,
TUM Kpawwuin pesynbtaT.

AKwWwo nicnA KiNnbKoX BUMKOPUCTaHb AYyXOBOI wWadu
6pya He BMAaneHo, MOXXHa BUKOpPUCTATU COYHKLLiIO
Clean.

Mopaan Ta 3acTepexeHHA

Hikonn He BukopucToBYlMTe abpasvBHi MutoHi 3acobu.
BoHn apAnaloTe Ta NOWKOAXKYIOTb KepamidHe
NOKPUTTA.

He o6pobnAaiTe KepamidHe NoKpuTTA 3acobamu AnA
YUIWEHHA AYXOBUX wad.

AKwo panTom 3acié ANA YMIEHHA AyXoBuUX wady
noTpanuTb Ha TakKe MOKPUTTA, CliA HeramHo 3MUTU
MO0 BEJIMKOIO KiNBKICTIO BOAM 3a AOMOMOIrol ry6ku.

BUKOpPUCTOBYTEe M'AKY CEpBETKY Ta rapA4qy BOAy 3
HEeBENVKOIO KiNbKICTIO MUNa 41 OLeTy.

AKwo 3abpyAHEHHA CWibHE, CKOPUCTaMTECA TOHKOH
MeTanesolo Mo4vankoto abo cneuiansHUM 3acobom
ANA 4uweHHA ayxoBux wady. BukopucTtoByliTe noro
TiNbKM Yy XONOAHIN AyxoBiM wadi.

He 06pobnAnTe camoO4HMCHI MOBEPXHi MeTaneBowo
MoO4anKow 41 3acobamMu ANA HYMWEHHA AYXOBMX wad.



dyHkuia Clean

Yeara!

MporpamyBaHHA

Konn ayxosa wacpa
OXOJIOHe

MpumiTka

dyHkuia Clean npeactaBnAe coboio nporpamy
NOHOBJNIEHHA MOKPUTTA AyxoBoi wadun. Konn
CaMOOHUCHI AeTani AyxoBoi wadu camocCTiNHO
o4MILaOTLCA HEeAO0CTaTHbO, X MOXHa MOHOBUTU 3a
Jornomoroto Uiei dyHKUii. Lle noBHiCcTIo noBepHe iM
PYHKLLiOHaNbHICTb.

MoBepxHi AyxoBoi wadchu, AKi He MalTb CaMOOHUCHUX
MOKpUTTIB, CNiA nonepeaHb0 BUMUTW. |Hakwe Ha HuMx
MOXYTb 3'ABUTUCA MAAMW, AKi 3roAOM He MOXXHa
6yne Bunpanutu.

1. MNosepHiTh Nepemukad OyHKLIN Ha peXkKum
KoHBeKLUiT [&].

2. ToBEpHITb TEPMOPErYNATOP Ha MO3HAYKY clean.

3. HaTuCHITb Ha KHOMKy .:.
Ha awvcnnei 3'AaBuTbLCA CUMBON .::.

Yepes 60 xBunnH ayxoBa wadpa BUMKHETbLCA.
MponyHae 3BYyKOBWIA curHan, a Ha aucnnei 3abnumae
CUMBON .::.

MoBepHiTb Nnepemukad OyHKUIN Ta TepMoperynatop
Ha HynbOBi MO3HA4YKW.

Kepami4yHe MOKpUTTA BiAHOBMNOCA.

MicnAa Toro, AK AyxoBa wWadia OXOJIOHEe, 3MUITE
Kopu4HeBi 4u 6ini pewTkn coni M'AKol0 rybkoto Ta
BOJZLOlO.

Jlerka 3miHa BiATIHKY MOKPUTTA He BMiMBa€e Ha MOro
CaMOOHMUILEHHS.

BuTpiTb pewTKn cofli Ha CaMOOYUCHUX MOBEPXHAX
BONOrOI0 FaH4ipKolo.

AKwo Haa Ayxoso wadpoio BCTaHOBREHA BapwuiibHa
naHenb, peKOMEHAYETLCA He BMMKaTW 1i nig 4ac
BUKopucTaHHA pyHKLii Clean.
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3HATTA Ta

MOHTaX dikcoBaHi HanpaBnAloHi AyxoBoi wady MoXHa
CpIKCOBaHI/IX BUTArTH, Wob npomuTth ix. [yxosa wada mae 6yTu
HanpasJAl04YUX XONIOAHOIO.

SHATTA cpikcoBaHUX 1. NigHiMiT 6nOK HanpaBnAYMX 3a NEpesHIo
HanpaBsAIYNX YacTuHy

2. Ta BUBINLHITL 1Or0 3 Nasy (ManioHoK A).

3. Tenep MoBHiCTIO BUTArHITL HanpasnAl4i Ha cebe

B I

©:f ﬂ& *
1.

4. ta BuiimiTe ix 3 AyxoBoi wacm (ManioHok B).

MpomuinTe HanpaBnAl4i 3 BUKOPUCTAHHAM MMUIOHOrO
3acoby anA nocyay Ta rybku. AAnA BuaaneHHA
CTINKMX MAAM PEKOMEHAYETbLCA BUKOPUCTOBYBATU
WiTKY.

MoHTax cpikcoBaHux 1. Cnouatky BCTaBTe 6nOK HanpaBRAIOYMX Yy 3aAHii
HanpPaBnAYUX a3 13 Tpoxm 3cyHbTe ioro Bran6 (ManioHok A),

2. nicnAa ULOro BCTaBTe HanpaBnAYi y NepemHiit
nas (manoHok B).

2=

HanpasnAto4i doikcytoTbcA Ha Mnpasili Ta niBil CTiHKax
AyxoBoi Wwadun. BurHyta 4YacTnHa BepTUKanbHOro
npyTKa MOBMHHA 3aBXAU OyTW 3HU3Y.
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BiﬂKpinﬂEHHﬂ JAnA nonerweHHA MpoLLeCY O4YMILEHHA B AeAKUX
HarpiBaanoro LyX0BWX wachax HarpiBanbHWA enemMeHT rpuna

MOXXHa Big'enHaTU.

eJIeMeHTYy rpuna
IcHye Hebeaneka onikis! Jyxosa wadpa mae 6yTu
XONOAHOMO.

1. MNoTArkiT KpinneHHA HarpiBanbHOro enemeHTa
rpunA Brepea Ta WTOBXHITb MOro AOropu, noku
He nponyHae KnauaHHA (ManoHOK A).

2. BoaHo4ac yTpUMyiiTe HarpiBanbHuil enemeHT
PYyKOI Ta BiAFOPHITb MOro AOHWU3Y (ManioHok B).

ﬂ\—

)

==

MicnA o4mweHHA AyXOBOI Wadwn 3HOB YCTaHOBITb
HarpiBanbHUA efneMeHT rpunA Ha Mmicue. [MiaWwToBXHITh
KpinneHHA rpunA AoHM3Y Ta 3adikcyinTe
HarpiBaibHUA eNeMeHT.

3HHTTH Ta JAnA nonerweHHA AEMOHTaXKy Y/ OHMULEHHA AYXOBOi
MOHTaX ABepuAaT wachu CKNAHI ABEPLATA MOXKHA 3HATU.

Ayxosol wadpu

3aBicn ABepuAT AyxoBoi wacun 03a06neHi
6nokyto4nM KpinneHHAM. Konu 6nokytode KpinneHHA
onyueHe (ManoHOK A), ABepuATa 3HATU He MOXXHa.
AKwo 6nokytode KpinneHHA NigHATe ANA 3HATTA
ABepuAT (MantoHoK B), 3aBicn 650KytoTbCA. Takum
YMHOM, MOXXJIMBICTb PanTOBOro 3a4UMHEHHA
BUIKJIIOYEHa.
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A IcHye Hebe3neka TpaBMyBaHHA! AKWO 3aBicu He
3abnokoBaHi 3a A0OMOMOro BiAKPUTOro KpirnneHHs,
BOHW MOXYTb panToOBO CKnacTucA.
Cnigkynte, wob 6noKytoHi KpinneHHA 3aBxau 6ynu
onyueHi, KpiM BUNaakis, konn Bu xo4eTe 3HATU
ABepuATa Ta MaeTe NIAHATU KpinNneHHA 3 Uiewo
MeTOl0.

SHATTA ABepuAT 1. MNosHicTio BiKkpWitTe ABepuUATa AyXOBOI Wachy.

2. MigHimMiTe 06uaBa BNOKYIYMX KPIMNEHHA,
po3TawoBaHMx MNpaBopy4 Ta NiBopy4d (MasnioHOK A).

3. 3akpuiite nBepuATa AyxoBoi wacu A0 ynopy
(mantoHok B).
BisbMiTbcA 3a ABepuATa ABOMa pykKamu 3
npasoro i niBoro 6oky. 3akpunTe iX Tpoxu
WinbHiwe Ta BUAMITb ABepuATa.

MoHTaX ABepuAT 3HOBY BCTaHOBITb ABepLUATa, NMOBTOPMBWK Ti cami Ail
Yy 3BOPOTHbOMY MOPAAKY.

1. Nin yac BcTaHOBNEHHA ABEPUAT nepesipTe, W06
obnaBi 3aBicK TOYHO YBIMWAW A0 BiANOBIAHMX
nasis (mManioHok A).

2. HwxHiit npopi3 Ha 3aBicax Mae cTaTu Ha Miclie 3
o6ox 6oKiB (MantioHoK B).

N

=

AKWwo 3aBicK 3aKpinneHi HenpasunbHO, ABepuATa
6yayTb CTOATM HaBCKOCW.

82



3HATTA Ta
MOHTaX CKJa
ABepuAaT

3HATTA ckna

3. 3HoBy onycTiTh GnOKytO4i KpinneHHsA
(mantoHok C).
3akpuinTe aBepuATa AyXoBOi wadw.

IcHye Hebesneka TpaBmyBaHHA! He TopkaiTecA
3aBicu, AKWO ABepuATa AYXOBOi Wadu Bia4nMHUAUCA
camoBinbHo abo 3aBica pi3KO 3aKpunacs.
3B'AXKITECA 3 CEPBICHUM LLEHTPOM.

JAnA nonerweHHA O4MUEHHA AYyXOBOi wadu CKno 3
ABEPUAT MOXXHa BUTArTU.

1. 3uimiTe ABepuATa AyxoBoi wacm Ta MoknamiTh ix
Ha PYWHWK PYYKOIO AOHWU3Y.

2. BinkpyTiTb KpUIIKY Y BEPXHIiit YacTuHi ABepUAT
AyxoBoi wadun. AnAa uboro nocnabte rBUHTU
niBopy4 Ta npasopy4 (ManoHoK A).

3. MigHimiTe Ta BUIIMITL BEpPXHE CKIO
(mantoHok B).

NN,
‘\J

[ 4

b J

Axwo ABepuLATa MakTb n0Tpi|71He CKNo, 404AaTKOBO:

i
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MoHTaX ckna
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4. Butarnite ckno (ManioHok C).

O4KnCTiTb CKNO 3a AOMOMOrol 3acoby AnA MWUTTA
BIKOH Ta M'AKOi raH4ipku.

He BukopucToBylTe abpasvBHi 41 KOPOIiViHi MUK
3acobun, wWKpebKn ANA ckna 4Yu XKOPCTKi MeTanesi
Mo4anky, 60 BOHM MOXXYTb MOWKOAUTU CKIO.

AKwo aABepuATa MawTb MOABINHE CKNO, BUKOHaNTE
Aii, onucaHi B nNyHKTax 2 - 4.

1. YcTaHoBITE CKNO M KYTOM [0 HUXHBLOI HacTUHM
ABepuUAT (ManioHoK A).
Cniakynte, wob Hanuc "Right above" 3HaxoauscA
3ropu npasopyH.

@
o 06
\/

2. YCTaHOBITL BEPXHE CKNO MNifi KYyTOM 0 HUKHBLOI

HaCTuHMN LABepuAT. Mapka CTOpOHa CKna noBMHHa

NMWKUTUCA 30BHI.
3. YcTaHOBITL Ta 3aKpyTiTh KPULIKY.

4. ycraHoBiTh nBepuATa AyxoBOi wadm Ha MicLie.

Konu ckno 6yae npaBunbHO BCTaHOBJIEHE Ha
micue, aAyxoBoio wacpoio MoxHa 6yae 3HOBY
KOpUCTYBaTUCA.



o pobutn y Bunaaky
HecnpaBHOCTEN

Konn BMHMKalOTb HecnpaBHOCTI, 4acTo MAETbCA Mpo
HeBenuki 360i, AKi Nerko ycyHyTu camocTinHo. lMepen,
TUM, AK 3BEPHYTUCA OO CEpBICHOIO LEHTpY,
cnpobynTte BMpiwMTM NpobnemMy 3a AOMOMOroL
HWX4e HaBeneHoi Tabnuui.

Tabnuua
HecrnpaBHOCTEN
Mpobnema ImoBipHa PiweHHA/nopaan
npu4nHa
JyxoBa wadha He npaLioe. Mowkoa>xeHui MepeBipTe Ha wWKUTKY, wWo6
3anobira4. 3anobira4 6y y po6oyomy
CTaHi.

MepepBaHo nopaHHA [lepeBipTe, 4Yn ropuTb CBITNO
eJIeKTPOCTPYyMYy. Ha KyXHi Ta 44 MNpaLioloTb iHWi
enekTponpunagu.

Ha inaukaTtopi cBituteca O
Ta Hyni.

MepepBaHo noaaHHA 3HOBY HanawTynTe rOAMHHUK.
eneKTPoCTPyMy.

JAyxoBa wadcha He
HarpiBaeTbCA.

KoHTakTn BKpunucA Kinbka pasiB MoBepHiTb
nunoMm. NOBOPOTHI NepemMuKadi B
obnasa 60Ku.

MosiaomneHHA npo
MOMUJIKY

Konn Ha aucnnei 3'ABNAETLCA MOBIAOMJIEHHA MpPO
MOMUIIKY 3 KOLOM £, HaTucHiTb Ha kHonky (0.
MosisomneHHA 3HuKHe. MNpu uboMy 3adaHa dYHKUIA
Tanmepa aHymnoeTbCA.

AKWo noBiAOMNEHHA MPO MOMWUIIKY HEe 3HUKNO,

3B'AXITLCA 3 CEPBICHUM LLEHTPOM.

Mpobnemu, Npo AKi 3BiTYIOTb HaBEAEHi HWX4e
NoBiAOMAEHHA, MOXYTb 6yTU BUpilleHi KopuCTyBayem
CaMOCTIlHO.
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MosiaomneHHAa npo
MOMUJIKY

ImoBipHa PiweHHAa/nopaan
npu4nHa

EO11

Akycb kKHonmKy 6yno OpHy 3a OAHOK HATUCHITbL Ha
HaTUCHEHO HaATo BCi kHonkwu. [lepesipTe, W06
JOBro 4vM BOHa XXOoAHa 3 HWX He 6yna
3abnokysanaca. 3abnokoBaHa, 3aKpuTa AKMMOCH
npeameToMm abo 3abpyaHeHa.

3amiHa namnu y
AyxoBin wadpi

86

IcHye Hebe3neka ypaKeHHA enekTpocTpymom!
HeksanicbikoBaHnii peMOHT € Hebe3ne4Hum. PemoHT
MOXKe 3AiMicHIoBaTV nuwe KBanichikoBaHWn nepcoHan
CEPBICHOro LLEHTpY.

AKwo namny BcepeauvHi AyxOBOI Wadu MOWKOAXKEHO,
ii cnia 3amiHuTK. 3anacHi TepMOCTIliKi namnu MoXkHa
npuabatn y cepsBiCHOMY LeHTpi abo y
creuianizoBaHnx MarasuHax.

BrikopucToByIiTe TinbKK creuianbHi namnu.

1. IcHye Hebeaneka ypakeHHA enekTpPOCTpymMom!
BiakntodiTe NpUCTPIN Bif enekTpomepexi.
MepeBipTe, wWob kabens 6yB ocTaTo4HO
BiLKJTIOHYEHWN.

2. MoknaaiTe Ha AHO AyXOBOi WacW PYWHUK, o6
YHUKHYTU MOXXNMBOIO MOWKOAXKEHHA NamMnu.

3. 3HiMiTh 3axMcHMIl KOBMaK namnu, BiAKPYTMBIIN
MNoro MpoTV rOAMHHWUKOBOI CTPINKMW.

4. 3aminite namny Ha iHwy noaiGHoro Tuny.
5. 3HoBy 3akpyTiTh 3axucHMil KOBMaK.

6. 3abepiTh pywHUK Ta 3HOBY NiAKMIOHITE MPUCTPIll
[0 enekTpoMepexi.



3axucHUMN KoBnak

AKWO 3axMCHWIN KOBMaK namnu MOWKOAXKEHO, MOro
cnia 3amiHuTu.

3axucHi KoBMakun MoxkHa npuabatv y cepBiCHOMY
LeHTpi. He 3abyabTe BKasaTu cepiHUA Ta
3aBOACBLKUI HOMEp CBOM0 MPUCTPOIO.

CepBiCHUN UEHTp

CepiliHuii Homep Ta
3aBOACbLKUI HOMeEp

Haw cepsicHuin LeHTp Ao Bawwux nocnyr. TyT Bu
MOXXeTe monaroAuTu CBi MpucTpiii, npuabatn
JojaTkoBe MpunaifA 4v 3anacHi 4acTuHU Ta
oTpumaTu 6yab-AKy iHpopMaLiio WoAO0 Hawoi
npoaykuii Ta nocnyr.

Anpecy Ta TenehoH HaWOro CepBiCHOro LEHTPY
MOXHa 3HaNTW y AOKYMeHTaLii, Wo AOoAaETLCA.

Y pasi 3BepHEHHA A0 CEepBICHOro LEHTPY 3a3Ha4qTe
cepiHuin (E) Ta 3aBoacbkuii Homep (FD) csoro
nNpUCTPOIO.

ETukeTka 3 xapakTepucTuKamu, Ae BKasaHi Li
HOMepW, 3HaxoAUTbCA Ha npasii GOKOBII MOBEPXHi
ABEpUAT AYyXOBOi wWwadu.

o6 nonerwnTn Aii Yy MOMEHT BUHWKHEHHA npobnem,
pekoMeHAyeMo 3anucat Homepu Balworo npucTpoto,
a TakoX Homep TenedoHa CEepBICHOrO LEHTPY Y
HaCTyrMHOMY po3Aini.

‘Cepi?uwu?l Homep (E): 3aBoacbkuit Homep (FD):

‘ CepBiCHWI LEeHTp @&
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NMopaaun anAa 3aowan>XeHHA
eJIeKTpoeHeprii Ta OXOPOHU
HaBKOJIMWWHBOIO cepeaoBMilLa

3aowaaXeHHA
enleKTpoeHepril

YTunizauia
Biaxoais 3
ypaxyBaHHAM
BUMOI 3 E
OXOpPOHU —
HaBKOJIMWHbLOIO
cepeaoBuwa
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Y paHoMy po3aini HaBeAeHi nopaanm wWwono
3aowWaiyXeHHA enekTpoeHeprii nia 4Yac NpuUroTyBaHHA
CTpaB y AyxoBi wachi, a TakoXX WOAO MpPaBUNILHOI
yTunisauii aaHoro npucTpoto.

MonepeaHe HarpiBaHHA AyxoBoi wady NoTpibHO nuwe
TOLi, KONN Lie 3a3HayeHo B peuenTi 4u y
BiAMOBiAHNX TabnuuAx.

BrikopucToByliTEe TeMHi, BKpUTI 4OpHUM nakom abo
YOpHO emannio hopMn AnA BurikaHHA. BoHu Kpalue
nornnHalTb Tenno.

Min 4ac poboTn AyxoBoi wady HamaranTecA He
BioKpuBaTy ii ABepuATa.

Akwo Tpeba BUMEKTU Kinbka MUpPOriB, Kpaue CTaBuTu
iXx A0 AyxoBoi wadpu oauH 3a iHwMM. JlyxoBa wadpa
6yne we rapA4otlo. TakMM YMHOM 4ac BUMiKaHHA
Apyroro nupora 3meHwyeTbcA. KpiM Toro, MoxHa
O0AHOYacCHO MOCTaBUTU A0 AYXOBOI Wadu ABI
NPAMOKYTHI chopmu.

Min Yac npuroTyBaHHA CcTpaB, AKi MaloTb
3HaxXoOAUTUCA Yy AYXOBiM wadpi TpMBanuii Hac, MoXXHa
BUMKHYTU wady 3a 10 XBUAWH A0 3aKiHYeHHA 4acy
NPUroTyBaHHA Ta CKOpUCTaTUCA 3alUILKOBUM Tensiom
AnA AOBeAeHHA CTpaBu A0 OTOBHOCTI.

YTunisynte nakyBanbHi mMaTepiann Tak, wob He
3aWKOANTU HABKONMILHEOMY CepenoBuLLY.

JaHnn npucTpin MmapkoBaHWi 3rigHO 3 JMpeKTrBOO
npo BiAXOAWN Bifl €NEKTPUHHUX Ta €NeKTPOHHUX
npunaais RAEE 2002/96/CE.

LA AvpekTBa BCTAHOBMOE HOPMW WOAO yTuRi3aLii
Ta MOBTOPHOIO BUKOPUCTAHHA CTapux
enekTponpunagis Ha TepuTopii BCbOro €BpOMencbLKOoro
Cotozy.



Tabnuui Ta nopaau

Hwx4e HaBenfeHWV nepenik cTpaB Ta OMNTUManbHI
napameTpu poboTn AyxoBoi wadn, HeobxiAHi onA ix
npuroTyesaHHA. Bu MoxxeTe Ai3HaTucA, AKe
JojaTkoBe nMpunaafA MOXXHa BUKOPWUCTOBYBATWU Ta
Ha AKOMY PpiBHi Moro cnig BcTaHoBnoBaTu. Kpim
Toro, Bu 3HangeTe TyT nopaium WOAO HA4YMHHA Ta
NPUroTyBaHHA CTpaB, a TaKoX HEBENU4YKy AO0MOMOory
y BMNaAKy, AKWO WOCb He BuUALe.

Akwo Bu xo4eTe npuroTyBaTu CTpaBy 3a BRacHWM
peuentoM, Bu MoxeTe opieHTyBaTUCA Ha CXOXi
CTpaBu 41 MPOAYKTW, HaBeAeHi B AaHii Tabnuui.

Muporun Ta

BUMI4YKa

dopmu AnAa BUNivYKK Havikpawe BMKOpUCTOBYBaTWM MeTanesi chopmu
TEMHOro Konbopy.
3aBxaun ctaBTe QOPMYy Ha peWiTKy.

Tabnwui HaBeneHi HX4Ye paHi WoAo NPUroTyBaHHA CTpas

6ynu oTpuMaHi, Konu MpoAyKTU CTaBUNM Yy XONOAHY
AyxoBy wadyy. Takum 4MHOM 3aolwanXxyeTbeA
enekTpoeHepriA. AKwWo AyxoBy wady nonepeaHLo
po3irpiTv, BkasaHun y Tabnuui 4ac BunikaHHA
cKopoTUTbCA Ha 5-10 XBUNWH.

Y Tabnuui BKasaHU peXxum HarpiBaHHA, AKWN
Halikpalle MNiaXoAWUTb AMA KOXHOrO BMAY MNWPOFiB 4y
BUMIYKN.

TemnepaTypa Ta TpuBaniCTb BUMNiKaHHA 3anexaTtb Bij,
KiNIbKOCTi Ta KOHcucTeHuii Ticta. Tomy B Tabnuui
BKasaHuWii Nuile OpieHTOBHMIM 4Yac. CnovaTky cnpobynTe
3ajaTu AyxoBi wadi MiHiManbHy TpuBanicTb
BUMiKaHHA. Y pasi BUMiKaHHA Ha HWXYil TemnepaTypi
CKOpUHKa BUXOAUTb NiapyM'AHeHa 6inbw piBHOMIPHO.
AKwo ue noTpibHo, HacTynHoro pady Bu 3moxeTe
36inbwKTN TemnepaTypy.

Y po3aini "lMpakTu4Hi nopaau Ta pekoMmeHpauii woao
BUMiKaHHA" HaBelEeHO A0AAaTKOBY iHopMaLLito.
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Muporu y dopma Ha pewiTui PiBeHb Pexum Temnep-at Tpusan
dopmax HarpiBaH ypa, °C icTb
HA npuroTtysa
HHA, XB.

TopT XecTAHa doopma 1 ] 220-240 40-50

anA TopTie, @ 31 cMm 2+3 190-210 45-55
Biokputuii XectAHa dhopma 1 = 210-230 40-50
nikaHTHUA anAa TopTiB, @ 31 cm
nvpir
Mupirs XecTtaHa dopma 2 ] 180-200 50-60

AnA nuporis, 28 cm

« JlnA oAHOYaCHOro BUMIKaHHA KilbKOX MUPOriB MOCTaBTe Ha PeWiTKy Kinbka doopM.

Muporn Ha PiBeHb Pexum Temnepat-yp Tpusan-
Aeui HarpiBa a, °C icTb
HHA npuroTyBa
HHA, XB.

Miua Jeko 2 ] 210-230 25-35

AnoMmiHieBe AeKO +

nnocke emanboBaHe

[eKOox 2+3 180-200 35-45

AnomiHieBe Aoeko +

rnnboke emanboBaHe

[eKox 2+4 180-200 35-45
Buniyka 3 Jleko 3 170-190 20-30
JINCTKOBOIro AnomiHieBe Aeko +
TicTa njiiocke emanboBaHe

[eKox 2+3 170-190 35-45

AnomiHieBe poeko +

rnnboke emanboBaHe

LEeKOo* 2+4 170-190 35-45

= Y pasi BUMiKaHHA Ha ABOX PIBHAX 3aBXAW CTaBTe anioMiHiEBE AEKO Ha HWXK4YYy peliTky,

a rnmboke emanboBaHe LEKO Ha BULY.

Y cneuianisoBaHnx marasuHax Ta Yy CepBiCHOMY LLeHTpi MOXHa npuabaTn fopaTtkose

AeKo.

90



Xni6 Ta Api6HI PiBeHb Pexxum Temnep-at Tpusan-
xni6o6yno4Hi BMpobu HarpiBaH ypa, °C icTb
HA npuroTtysa

HHA, XB.
Xni6 3 ApiKAXKOBOro EmansoBaHe B8 270 8
Ticta 3 1,2 kr 6opowHas AeKo 200 35-45
(3 nonepeaHim
posirpiBaHHAM)
Xni6 Ha 3anapi 3 1,2 kr EmanboBaHe B8 270 8
6opowHa (3 nonepegHiMm  Aeko 200 40-50
posirpiBaHHAM)
Jpi6Hi xni6obyno4Hi EmanboBaHe B8 200-220 20-30
BMpPO6M (Hamp., XXWUTHi nekKo

XNi6LLi)

« Hikonn He nuiTe BoAy NPAMO BCEpeAuHy rapAqoi AyXoBoi wadchu.

Buniuka BucoTta Pexxum Temnep-at Tpusan-ic
HarpiBa ypa, °C Tb
HHA npuroTys
aHHA, XB.
Lpi6Ha Jeko 3 ] 150-170 10-20
BUMiYKa Ta 2 AeKax 2+3 140-160 25-35
ne4nBo
Bese Jleko 3 80-100 120-150
MoH4MKN Jeko 2 = 190-210 30-40
Murpanese Jleko 3 ] 100-120 30-40
ne4nBso 2 pekax 2+3 100-120 35-45

« Y pasi BuNikaHHA Ha ABOX PIBHAX 3aBXXAW CTaBTe emManbOoBaHe AEeKO 3ropw.

JonatkoBi Aeka MOXXHa I'Ipl/I.EI.GaTI/I y cneuianisoBaHMx MarasuHax AK AoAaTKoBe

npunasan.
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MpakTn4Hi nopaaun
Ta pekomeHaauil
IWoA0 BUMiKaHHA

filkwo Bu rotyeTte 3a BRacHUM
peuenToMm.

Mo>xHa OpiEHTYBaTWUCA Ha CXOXY CTpaBy 3 Tabnuui.

Ak aisHaTucA, UM roToBui
nupir 3 6e3apixaXxosoro
TicTa.

MpnbnnsHo 3a 10 xBUAMH A0 3aKiH4eHHA BUNiKaHHA 3a
peuenToM MPOTKHITb NUPIr TOHKOK AEepeB'AHOI0 Nann4koro
y HavBuwWin To4ui. AKWO nannyka 3anuMWmnTbLCA CyXol Ta
YUCTOMO, MUPIF FOTOBWIA.

AKwo Kop> TopTa ciB.

HacTtynHoro pasy anopante A0 TicTa MeHWe piavHn abo
3afjanTe TemnepaTypy Ha 10 rpaayciB Hux4e. Mg 4ac
36MBaHHA TicTa AOTPUMYMTECh YKa3aHOro B peL.enTi
yacy.

Kopx nobpe nigHasca y
LEeHTpIi, ane Kpaa 3anuumnuca
HU3bKUMM.

He 3mawywnte copmy. Konn Kopx 6yne rotosui,
06epexxHo BUIMITb Moro 3 ¢oopMu 3a AOMOMOrOI0 HOXa.

Mupir BuiwoB HaaTo
3apyM'AHEHUM 3ropu.

MocTaBTe nupir y AyxoBy wady Ha HWXKYUIA piBeHb,
3apaniTe HWXK4YYy TemnepaTypy BUMiKaHHA Ta 3anuuwTe
noro y AyxoBiii wadpi NpoTAroM AOBLIOFO Yacy.

Mupir BUAIIOB HAATO CYXUM.

Kinbka pasiB MpOTKHITb FrOTOBUA NUPIFr AepeB'AHOI0
nanu4koto. OKponiTb MOro OPyKTOBMM COKOM HM AKUMCb
ankoronbHMM Hanoem. HacTynHoro pasy 3apavite
Temnepatypy Ha 10 BuWwe Ta CKOPOTiITb Yac BUMiKaHHA.

Xni6 4n Buniyka (Hanpuknaa,
CUPHUIA TOPT) BUALIAN
KpacuBMMM 30BHi, afe He
nponeKknnca BcepeauHi
(nMwunuca Bosori, 3 MOKpUMu
AinaHkamu).

HacTynHoro pasy AopaanTe B TiCTO MeHWwe BOAM Ta
3anuwTe BUMIYKY B AYXOBiM wWwadi TPoxu AoBlE Ha
HWK4in TemnepaTypi. Y pasi npuroTyBaHHA nNuporis 3
COKOBWTOIO HA4YMHKOK cro4aTky BuMeYiTb kKopxK. MoTim
nocunTe Moro pisaHUM MuUrganemMm 4u naHipysanbHUMU
cyXxapAMM i TiflbKM NOTIM BUKNafanTe Ha4MHKYy.
JoTpumyliTecb BKasiBOK, HaBeLeHUX y peLenTi, Ta
3a3HavyeHoro Tam 4acy BWMiKaHHA.

ApibHa Buniyka
niapym'aHunacb HepiBHOMipHoO.

3anante HXKYy TemnepaTypy; ToAi Api6Ha BumMi4ka
niapyM'AHUTLCA Ginbl piBHOMipHO. Hambinbw HixxHe
Nne4YnBo Ccnig BUNIKaTU B PEXWUMiI BEPXHBOIO Ta HUMXKHLOIO
HarpiBaHHA E B oAuMH piBeHb. AKWO 3 Leka BUCTYyNae
nanip ANA BUMIKaHHA, Lle TeX MOXKe BMAMHYTU Ha
LMpKYNALilO rapA4voro nosiTpA. 3aBXAu obpizanTe moro
3a po3MipoM AekKa.
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BunikaHHA npoBoAnnoca Ha
ABOX PiBHAX. Y BEPXHEOMY
AeLi ne4nso BUIILLIO
TEeMHIWWM, HiX Y HUKHbOMY.

MNio 4ac BMNikaHHA Ha ABOX PIBHAX 3aBXAMW
BMKOPUCTOBYINTE PeXXMUM KoHBekuii [&. HaBiTb AKwo Bu
cTaBuTe A0 AYXOBOi Wady Kinbka AeK AAA OLHOYacCHOro
BUMNiKaHHA, Le He o3Havae, wo Bawe ne4msBo Gyne
rotoBe OAHO4aCcHO.

Mia 4ac BUNikaHHA COKOBUTUX
nuporiB yTBOPIOETLCA BOAAHUN
KOHAeHcaT.

MNip 4ac BunikaHHA NUPOriB MOXKe yTBOpIOBaTUCA BOAAHA
napa. HactuHa uiei napn BMXOAUTb Yepe3 OTBIp ABEPUAT
AyxoBoi Wady Ta MoXe KOHAEHCyBaTUCA Ha naHeni
ynpaBhiHHA 4Y Ha nepeaHix naHenAax me6nis, wWo
3Haxo4ATbCA MOpy4, Y BUrAALI Kpanenb Boau. Lle asuwe
3aKOHOMIpHE 3 TO4YKW 30pYy Pi3nKu.

M'aco, nTuuaA,
puba

Ha4unHHA

MpakTn4Hi nopaav woao
CMaXXeHHA

MpakTn4Hi nopaau woao
CMaXXeHHA Ha rpui

MoxxHa BuMKopucToByBaTu OyAb-AKe TEPMOCTIViKe
Ha4YMHHA.

3aBXAN CTaBTe HA4YYHHA Y LLEHTP pewiTKu.

Fapﬂl-le CKNAHEe Ha4vHHA Chig CTaBUTU Ha CYXIAVI
KYXOHHMVI PYWHUK. Akwo noctasuTu rapA4e CKJoO Ha
WOoCb BOJZiIoOre 4M xonoaHe, BOHO MOXXe NYyCHYTWU.

PesynbTaT cMa)KeHHA cTpaB y AyxoBin wadi
3anexuTb BiA, BUAY Ta AKOCTI M'Aca.

MNio 4ac cmaxkeHHA nicHoro M'Aca popavite A0
XKapoBHi 2-3 CTONOBI NOXKWU pianHW. [AnA
NpuUroTyBaHHA Me4veHi 3 M'Aca AodanTe A0 XapoBHI
8-10 CTONOBMX NOXOK PiAVHWU, B 3aneXXHOCTi Bij,
po3Mipy wmartka M'Aca.

MicnA 3akiH4eHHA MOMOBMHU 4acy, BiABEAEHOro Ha
NPUroTyBaHHA CTpaBW, WMATKU M'Aca chnig
neperopHyTH.

Konn m'Aco roToBe, 3annwTe 1oro we Ha 10 XBUAWH
Yy BMMKHEHIN AyxoBii wadi 3 3a4MHeHUMMU
ABepuATaMu. Tak M'ACHUN CiK po3noAinntbcA 6Ginbuw
piBHOMIpPHO.

loTynTe cTpaBu Ha rpuni y AyxoBi wadi 3
3a4MHEHUMN ABepuATamu.
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BbaxaHo, wob wmaTku M'Aca, Npu3HadeHi AnA
3anikaHHA Ha rpuni, Mann Ty camy TOBILMHY. BoHM
NOBUHHI 6YyTN AK MiHIMyM 2-3 caHTUMeTpu
3aBTOBLWKN, WO6 PIBHOMIPHO MpPOCMaXkutucA Ta
36epertn Becb cik. Conutn Ta nepqnTn BidwTekcn
cnifi, KOnM BOHW TOTOBI.

Po3knagite wMaTkm M'Aca NpAMO Ha pewiTky. AKwo
Bn xo4eTe 3acMaXXuUTu OAMH WMATOK, MOKNaAiTh
MOro Ha LeHTp pewiTku. Tak BiH 3acMaXUTbCA
Kpatute.

JlonaTKoBO BCTAHOBITbL emManboBaHe AEKO Ha piBeHb
1. Y HbOro ctikatume M'ACHUI CiK, He 3abpyZHo4n
AyxoBy wady.

MicnA 3aKiH4eHHA ABOX TPETWH 4Yacy, BiABEAEHOro Ha
NPUroTyBaHHA, NEpPeropHiTb WMaTKn M'Aca.

HarpiBanbHuiA enemMeHT rpuna aBToMaTUYHO
BMWKAETbCA Ta BUMUKAETbCA. Lle HopmansHO.
HacToTa yBIMKHEHHA HarpiBanbHOro enemeHTa
3anexuTb Bif, 06paHOro piBHA MOTYXHOCTI.

M'aco HaBeneHi HX4Ye paHi WoAo NPUroTyBaHHA CTpas
po3paxoBaHi Ha pPO3MilleHHA MPOAYKTIB Yy XONoAHY
AyxoBy wadyy. 3asHadeHun B Tabnuui yac
NPUroTyBaHHA € BUKIIOYHO OPIEHTOBHMM Ta MOXe
3MiHIOBATUCA B 3aNleXXHOCTi Bif AKOCTI Ta BUAY
M'Aca.
M'aco Bara Ha4nHHA PiBeHb Pexum Temnep-at Tpusan-
HarpisaH ypa, °C, icTb
HA rpuib npuroTtysa
HHA, XB.
Me4eHAa 3 6uyadoro 1 kr 2 ] 220-240 90
M'Aca 1,5 kr 3akpute 2 ] 210-230 110
(Hanp., pebepHa 2 Kr 2 = 200-220 130
YacTuHa)
dineriHa 4acTuHa 1 Kr 2 ] 210-230 70
ANOBUYUNHN 1,5 kr BiAKpUTe 2 ] 200220 80
2 kr 2 ] 190-210 90
Mano npocMaxkeHui 1 Kr BiAKpUTe 1 210-230 40
pocTbidh+
JloBpe npocMmaxeHi Pewitkas+ 5 ™ 3 20
Gichwrekcu Pewitkass 5 il 3 15
Mano npocmMmaxkeHi
6icbowTekcn
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M'aco Bara HauuHHAa PiBeHb Pexxum Temnep-at Tpusan-

HarpiBaH ypa, °C, icTb
HA rpunb npuroTyBa
HHA, XB.
CBuHVHa Ge3 1 Kkr 1 190-210 100
30BHIlWHBOrO wWapy 1,5 kr BiAKpUTe 1 180-200 140
cana (Hanp., wuiHa 2 Kr 1 170-190 160
YacTuHa)
CBuHMHA 3 1 Kkr 1 180-200 120
30BHilWHIM Wapom 1,5 kr BiAKpUTe 1 170-190 150
canasx 2 Kr 1 160-180 180
(Hanp., cnvHHa
YacTuHa, OKICT)
Kon4eHa pebpoBa 1 kr 3akpute 2 ] 210-230 70
HYacTuMHa CBUHUHU
Ha KicTui
Me4eHA 3 Mm'AcHoro 750 r BiAKpuTe 1 170-190 70
Gpaputy
Kosbacku npu6n. PewiTkas« 4 ] 3 15
750

MeveHna 3 1 Kr BiAKpuTe 2 ] 190-210 100
ANOBUYMHM 2 Kr 2 ] 170-190 120
BapaHA4a Hixka 1,5 kr BiAKpuTe 1 150-170 110
6e3 KicTKu

« [leperopHiTb pocTbic nicnA 3akiH4eHHA MONOBMHW Yacy MpUroTyBaHHA cTpasu. licnA
3akiH4eHHA npoLecy MpUroTyBaHHA 3aropHiTb pocTbich y donbry Ta s3anuuTe y
BMMKHEHI1 AyxoBil wadi we Ha 10 XBUAUH.

«+ 3pobiTb Y 30BHIlUIHLOMY Wapi cana Ha CBUHWHI Kinbka HaapisiB. Akwo Bu 36upaeTtech
neperopTaTy M'ACO B NPOLLECi FOTYBaHHA, Crno4YaTKy MOKMadiTb MOro y HayYvHHA canom
LOHN3Y.

=+ [loOCTaBTe emManboBaHe AEKO Ha piBeHb 1.

MTyua HaBeneHi HMXX4Ye AaHi WOAO NPUroTyBaHHA CTpas
po3paxoBaHi Ha PO3MillleHHA MPOAYKTIB Yy XONOAHY
AyxoBy wady.
BpaxoBaHa B Tabnuui Bara CTOCYeETbCA FOTOBOI ANA
CMaXKeHHA NTuui 6e3 Ha4YuHKW.

AKwo nNpolyKTM BUKNAAalTbCA ANA CMaXKEHHA Ha
rpuni 6esnocepesHbO Ha PeWiTKy, YCTAHOBITb
emanboBaHe AeKO Ha piBeHb 1.

95



Mig 4ac NpUroTyBaHHA Kadyku 44 FYCKW CRif, Kinbka
pasiB NPOKONOTW WKipy NTULI MiA Kpunamu - ue
nonerwnTb BUXiO, >XMUpa Ha30BHI.

MicnA 3aKkiH4eHHA ABOX TPETWH 4Yacy, BiABEAEHOro Ha
NPUroTyBaHHA CTpaBu, LNy ATULIO CRif neperopHyTu.

AKWwo nicnA 3aKiH4eHHA 4acy MpUroTyBaHHA M'ACO
NTULI 3MacTUTW BEPLWKOBMM MacioMm, NiACONeHo
BOJOIO 4YM anefibCMHOBMM COKOM, BOHO BKPUETLCA
XPYCTKOIO PYM'AHOIO CKOPWHKOIO.

NTuua Bara Ha4nHHA PiBeHb Pexum Temnep-at Tpusan-
HarpiBaH ypa, °C icTb
HA npuroTyBa
HHA, XB.
MonoBMHKK 400 r Pewitka 2 200-220 40-50
Kyp4ar, KOXHa
1-4 WTYKN
Mopi3aHa Kypka wmatkm no Peuwitka 2 200220 30-40
250 r
Uina kypka, 1 kr Peuwitka 2 190-210 50-80
1-4 WTyKn KOXXHa
Kauyka 1,7 kr PewiTka 2 180-200 90-100
lNycka 3 Kr Peuwitka 2 170-190 110-130
Monopa iHan4Ka 3 Kr PewiTka 2 180-200 80-100
2 iHAamnHi 800 r Peuwitka 2 190-210 90-110
cTereHuAa KOXHEe
Puba HaBepneHi HWXYe AaHi WoAo NpUroTyBaHHA CTpaB
po3paxoBaHi Ha pPO3MilleHHA MPOAYKTIB Yy XONoAHY
AyxoBy wady.
Pu6a Bara HauuHHAa PiBeHb Pexxum Temnep- TpuBan-ic
HarpiBaH aTypa, °C, Tb
HA NOTYXHICTb NPUroTyB
rpuna aHHA, XB.
CmaxkeHa Ha 300 r Pewitkax 3 ] 2 20-25
rpuni puba 1 Kkr 2 180-200 45-50
1,5 kr 2 170-190 50-60
Pn6Hi cTenkn 300 r PewiTkax 4 ] 2 20-25
KOXXHWUI

= [locTaBTe eManboBaHe AEKO Ha piBeHb 1.
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MpakTn4Hi nopaaun
woao
TpaauuinHoro
CMa)XeHHA Ta
CMa)XeHHA Ha
rpuvni

Y Tabnuui aaHnx wopno
NPUroTyBaHHA CTpaB He
HaBeAeHo iHdopMauii,
BiANOBIAHOI A0 Barn NPOAYKTIB,
AKi Bn xo4eTe npurotysatu.

OpieHTynTecA Ha Hanbnvk4y MeHwy Bary Ta 36inbWiTe
TpuBanicTb NPUroTyBaHHA.

AKNM YMHOM MOXKHAa MepeBipUTH,
4M rotToBe M'ACO?

Cnia ckopuctatucA TeEpMOMETPOM AnA M'Aca (Moro
MOXXHa nMpuabatn y cheuianizoBaHnx marasuHax) a6o
npoBecTu "nepeBipKy NOXKOK". HaTUCHITb Ha cMaXkeHe
M'ACO NOXKOW. AKWO M'ACO He NiAAaeTbCcA TUCKY, BOHO
roTose; AKILO MiAAAETLCA, OrO CRiA e Tpoxu
noTpumaTtun y AyxoBin wadi.

CmMmaXkeHe M'ACO BUMWAO HAATO
TEMHVM, a CKOpUHKa Y AeAKNX
MmicuAx niaropina.

MepeBipTe, 41 NpaBunbHO Bu 3apann TemnepaTypy
CMaXXeHHA Ta 41 MOCTaBMAW AEKO Ha MOTPibHMIN piBEHb.

CmMaXkeHe M'ACO BUIMWAO rapHUM,
ane nosveka nigropina.

HacTynHoro pasy ckopucTaiTecA Ha4MHHAM MEHIIOro
po3mMipy abo ponanTte y Hboro Ginbwe BOAMW.

CMadkeHe M'ACO BUMWIO rapHUM,
ane nonueKa nMwMnacA caiTNoK
Ta 34a€TbCA BOAAHUCTOIO.

HacTynHoro pa3sy ckopuctaltecA Ha4MHHAM 6inbworo
po3Mipy abo fonanTe y HbOro MeHIWe BOAMW.

MNin 4ac npuroTyBaHHA NOANBKMU
[0 CMaXKeHoro m'aca
YTBOPIOETLCA BOAAHA Napa.

3Ha4Ha 4YacTuHa uiei napu BUXOAUTb Yepe3 OTBip
ABepuAT AyxoBoi Wadu Ta MOXKe KOHAEeHCyBaTucA Ha
naHeni ynpasniHHA 41 Ha MNepefHix naHenAx mebnis, wo
3Haxo4ATbCA MOpyY, Y BUrAALI Kpanenb Boau. Lle Asuwe
3aKOHOMIpHe 3 TO4YKM 30pYy PI3NKMK.
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3anikaHKu,

cydone, TocTn

HaBeneHi HMXK4Ye AaHi WoAO NPUroTyBaHHA CTpas
po3paxoBaHi Ha PO3MillleHHA MPOAYKTIB Yy XONOAHY
AyxoBy wady.

CtpaBa Ha4nHHA PiBeHb Pexum Temnep- Tpusan-ic
HarpiBaH aTypa, °C, Tb
HA MOTY)XHICTL NpUroTyB
rpuna aHHA, XB.
Conoaki cydne dopma ana 2 = 180-200 40-50
(Hanp. cupHe cydone 3 cychne
dpyKTamm)
MNikaHTHI 3anikaHkn 3 dopma anAa 3 ] 210-230 30-40
roTOBUX MPOAYKTIB 3anikaHok 4u 3 = 210-230 20-30
(Hanp., MakapoHHa emManboBaHe AeKo
3anikaHka)
MNikaHTHI 3anikaHkn 3 dopma anAa 2 150-170 50-60
CUpUMU MpoAyKTamu=  cycpne 4ym 2 150-170 50-60
(Hanp., kKapTonnAHa emManboBaHe AeKo
3anikaHka)
MNincmaxxkeHHA TOCTIB Peuwitka 5 ] 3 4-5
NinpyM'AHEHHA PewiTkas« 4 ] 3 5-8

CKOPMHKMN Ha TocCTax

= BucoTa 3anikaHku He NOBMHHA MepeBulyBaTU 2 CM.

« 3aBXAW CTaBTe eManboBaHe AEeKO Ha piBeHb 1.

Po3mopoXxyBaHHA
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3HIMITb 3 NPOAYKTIB yNakoBKy, MOKNaAiTb ix y
3py4HEe Ha4MHHA Ta MOCTaBTe MOro Ha pewWiTky.

JoTpumynTtecb pekomeHaaLin BUpobHMKa, Wo
MICTATLCA Ha YNakoBLIi.

Hac po3MOpoXYyBaHHA 3aneXxuTb Big TuUNy Ta
KiNIbKOCTi MpPOAYKTiB, AKi B xo4eTe po3mopo3nTu.



CtpaBa OopaaTkoBe PiBeHb Pexxum  Temnepat-

npunapanAa HarpiBa ypa, °C
HHA
3amMopoXKeHi NPoAYyKTU+ Pewitka 2 Tepmoperynatop
Hanp., TOpTV 3 Bepwkamu, 3 BMUKATU He
KpemMoM, 3 WOKONaAHO 4K noTpi6Ho.

LlYKpOBOIO rnasyp'to, opyKTy,
KypKa, koBbacu Ta M'Aco, xnib,
Api6Hi xni6obyno4Hi Bupobu,
nuporu Ta iHwa Bunivyka

«  3aKpuiiTe 3aMOpPOXeHi NPOAYKTW MAiBKOK, MPUAATHOIO A0 BUKOPUCTAHHA Y
MiKpOXBUNBOBIN nedi. WiMaTkn ATULI cnig noknacTu rpyakol AOHU3Y.

CyuwiHHA
BrikopucToByliTe Tinbku AKiCHI Ta fo6pe NPOMUTI
dopyKTM 11 OBOHI.
JanTte Boai nobpe CTEKTU Ta MOBHICTIO 06CywWwiTh
dopyKTM 11 OBOHI.
HakpuinTe emanboBaHe AEKO Ta pewWiTKy creuiaibHUM
nanepom AnA BunikaHHA abo neprameHToM.
Crtpasa PiBeHb Pexum TemnepaTtypa, °C TpuBanicTb
HarpiBsaH CYWiHHA, roa.
HA
600 r HapizaHux ckmbkamu 2+3 80 npubn. 5
A6nyK
800 r HapizaHux wmaTodkamn 2+3 80 npubn. 8
rpyw
1,5 Kr cnmB 243 80 npubn. 8-10
200 r 4ucTUX AYXMAHUX TpaB 2+3 80 npubn. 1% roa.
MpumiTka AKWo dpyKTU 41 OBOHI MICTATL GaraTto COKY 4u

BoAN, NoTpibHO ByAe Kinbka pasiB iX MeperopHyTu.
MicnA 3akiH4eHHA Npouecy CYWiHHA BiApa3y 3HiMiTb
OPYKTU 41 oBOYi 3 nanepy.
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3aMOpOXKEeHi

Hal'lquDaﬁpVIKaTVI JoTpumynTecb pekomeHaaLin BUpobHMKa, Wo
MICTATLCA Ha YNakoBLIi.
HaBeneHi HX4Ye AaHi WoAo NPUroTyBaHHA CTpas
po3paxoBaHi Ha PO3MillleHHA MPOAYKTIB Yy XONOAHY
AyxoBy wady.
CtpaBa PiBeHb Pexxum TemneparT- Tpusan-
HarpiBaH ypa, °C icTb
HA npuroTyBaH
HA, XB.
KapTonna-gopix Pewitka a6o 3 ] 210-230 25-30
emanboBaHe Aeko
Mivax Peuwitka 2 = 200-220 15-20
Miua Ha GareTix PewiTka 2 200-220 15-20

«  3aKkpuinTe AoAaTKOBE MpunalfA nanepom AnA BunikaHHA. MNepesipTe, wob BiH 6yB
npuaaTHUN OO BUKOPUCTaHHA Ha MOTPibHIM Bam Temnepatypi.

MpumiTka

KoHcepBauia

MiaroToBka:
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Min 4ac BuNikaHHA 3aMOPOXXEHUX MPOAYKTIB AeKOo
MoxXe pedopmysaTtucA. Lle BUKNMKaHo nepenasamu
TemnepaTypu, AKi BOHO BUTpUMYE. Y npoueci
BUMiKaHHA LA AedpopmMallin cama 3HUKae.

BukopucTOBYNTE YUCTI Ta Henowkop)keHi 6aHkn Ta
rymosBi npoknafaku. baxaHo, wob 6aHkn 6ynn opHoro
po3mipy. PekomeHpalii, HaBeaeHi B Tabnuui,
po3paxoBaHi Ha Kpyrni 6aHKM eMHicTio 1 niTp.
O6epexHo! He BukopucToByiWTe 6inbwi 4y BUi
6aHKN. Kpuwkn 3 HUX MOXYTb 3ipBaTuCA.

BukopucToByliTe nvwe AKICHi OpyKTN Ta OBOMi.
3aBXAau peTenbHO NMpomuBanTe ix.

MoknadiTe dOpykTM 4M oBOHi A0 GaHoK. AKwWo ue
noTpibHo, nMpoTpiTh BiHUA 6aHOK. BoHM MaioTb 6yTn
4nctumu. MNoknaaite 3Bepxy Ha MoBHy 6aHKy
3MOYEeHY FYMOBY MNPOKNagKy Ta Tak camMO 3MO4YeHy
KpuwKy. 3akpuiiTe 6aHKM 3a AOMOMOrol Kh4da AnA
KOHcepBauii.



MporpamyBaHHA

MpuroTtyBaHHA BapeHHA

He ctaBTe no ayxoBoi wadwu Ginbwe wectn 6aHok
0[HO4aCHO.

HaBeneHi uncpn € opieHToBHUMKU. TemnepaTtypa y
KYXHi, KinbkicTb 6aHOK Ta TemnepaTtypa iX BMICTY
MOXYTb BMAMBATU HA TPWUBAaNiCTb MPUrOTYBaHHA.
Mepen TWM, AK BUMKHYTW AyXxoBY wady,
nepekoHanTecA, 41 BMICT 6aHOK cnpaBhi KUNUTb.

1. YcTaHoBiTh emankoBaHe Aeko Ha pieHb 2.
BuctaBTe Ha aneko 6aHKM Tak, W06 BOHU He
TopKanucA oaHa OJAHOI.

2. BnwitTe niBniTpa rapaA4oi Boau (npuén. 80 °C) vy
nnocke emanboBaHe LEKO.

3. 3aunHiTe ABepuATa AyxoBOi wadw.
4. MosepHiTh NepeMukay cyHKLI Ha No3HaqKy (L.

5. 3a nonomoroio TepmoperynATopa 3apaiite
Temnepatypy 170-180 °C.

Konu y 6aHKax 3'ABnATbCA 4YacTi 6ynbbawku (4epely
40-50 xBMAWH nicnA no4aTKy MpUroTyBaHHA),
BMMKHIiTb TepmoperynAatop. lMNepemunkad yHKUii mae
3anMwaTucA Ha Til camin nosHaHLi.

Hepe3 25-35 XBUIMH BUrpiBaHHA Yy 3ayvIKOBOMY
Tenni AyxoBoi wadu, BUTArHITE 3BiATM 6aHkK. AKwWo
3anMwnTK iX y AYyXOBi wadi Ha AoBWe, ue
cnpuATUME NOfABI MIKPObiB Ta NPOKMCAHHIO BapeHHA.
ByMKHITE nepemumkad doyHKLLIN.

DpykTHN Yy niTpoBux 6aHKax

no4nHaioum 3 MmomeHta [lloaansle

noasu 6ynb6alok HarpiBaHHA
Abnyka, nopivka, cyHuUi BumukaHHA npubn. 25 xB.
YepelwHi, abpukocu, nepcukn, nopivka BumMukaHHaA npnbn. 30 xB.
Abny4He, rpywose, cnMBOBEe Mope BumukaHHA npubn. 35 xB.

KoHcepBauia oBouiB

Konu y 6aHkax no4HyTb 3'ABNATMCA Oynbbawku, 3a
JOMOMOro TepMoperynAaTopa 3MeHWiTb TemMrepaTtypy
no 120-140 °C. Hac ocTaTo4HOro BUMKHEHHs
TepmoperynATopa HaBegeHun y Tabnuui. 3anuwTe
0BO4i B AyxO0BiVi wadi we Ha 30-35 XBUAWH.
MpoTAroM uLbOro 4acy nepemukad (PyHKLUii MOBUHEH
6yTn YBIMKHEHUM.
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OBoui y BJlacCHOMY COKY B 3 MOMeHTY noAaeu 6ynv6awok Mopanbuwe
niTposnx 6aHkax 120-140 °C HarpiBaHHA
Oripku - npubn. 35 xB.
Bypsakun npubn. 35 xB. npubn. 30 xB.
Bptocenbcbka KanycTta npubn. 45 xB. npubn. 30 xB.
3eneHa kBacona, Konbpabi, npubn. 60 xB. npubn. 30 xB.
YepBOHOroNoBa KanycTa

3eneHnin ropowok npubn. 70 xB. npubn. 30 xB.

BuitHATTA 6aHOK 3
AyxoBoi wadom

MNicnAa BUMHATTA 6aHOK 3 AYXOBOi

wadcpu He cTaBTe

iX Ha XONoAHY 41 BOMOry MnoBepxHio - 6aHKK

MOXYTb NYCHYTU.

KOHTpOJNIbHI CTpaBu

BianosiaHo no HopMm DIN 44547 Ta EN 60350

BunikaHHA HaBepneHi HWX4Ye AaHi woao MpuUroTyBaHHA CTpaB
po3paxoBaHi Ha pPO3MilleHHA MPOAYKTIB Yy XONoAHY
AyxoBy wady.
Ctpasa OoaaTkoBe npunaaada, nopaau PiBeHb Pexxum Temnep-at Tpusan-
Ta 3acTepeXXeHHA HarpiBaH ypa, °C icTb
HA npuroTyBa
HHA, XB.
MacnaHe Mnocke emanboBaHe AeKO 2 = 160-170 20-30
rne4ynBo Fmnboke emanboBaHe AEKO 3 ] 160-170 30-40
AnioMiHieBe Aeko + 243 140-160 20-30
MNocKe emanboBaHe AeKOx 140-160 20-30
AnioMiHieBe AeKo + 2+4
rnnboke emanboBaHe AEKO*
JpibHa Jeko 3 ] 160-180 20-30
BUnNivka, 20
WTYyK
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CtpaBa [OoaaTkoBe npunaaada, nopaau PiBeHb Pexxum Temnep-at Tpusan-
Ta 3acTepeXXeHHA HarpiBaH ypa, °C icTb
HA npuroTyBa
HHA, XB.
JOpi6Ha AnioMiHieBe Aeko + 2+3 150-170 25-35
BUNiYKa, nnocke emanboBaHe AEKO+
20 WTyK Ha AnioMiHieBe Aeko + 2+4 150-170 25-35
neKo (3 rnmboke emanboBaHe AEeKO*
nonepeaHim
posirpiBaHHAM)
BickBiT Ha PosHiMHa chopma 1 = 160-180 30-40
BOLi
Mupir 3 EmanboBaHe LeKo 3 ] 170-190 40-50
LpbKAXKOBOro AnioMmiHieBe AeKo + 2+3 150-170 30-45
TicTa Ha NniocKke eManboBaHe AEKO*
neui AniomiHieBe Leko + 2+4 150-170 30-45
rnmboke emanboBaHe AeKO*
3akputun 2 pewiTkn= + 2 PO3HiMHi 2+3 190-210 70-80
AGNyYHUIA XecTAHi dhopmMn & 20 cM#=
nvpir
EmansoBaHe neko + 2 po3HiMHi 1 ] 200220 70-80

XXecTAHi dhopMn & 20 cM#*

= Y pasi BMMiKaHHA Ha ABOX PIBHAX 3aBXAW CTaBTe aflOMiHiEBE LEKO Ha HMXYY pewiTky, a

rnmboke emanboBaHe LEKO Ha BULWY.

« PoO3MillyliTe nMporn Ha AOAATKOBOMY npunaAgi no AiaroHani.

PewiTkn Ta Aeka AnA AyxoBoi wadu MoxHa npuabatu y creuianizoBaHWx mMarasuHax Ak

AoadaTKoBe npunaannA.

CmaXeHHA Ha rpwni

HaBeneHi HMXX4Ye AaHi WoAO NPUroTyBaHHA CTpas

po3paxoBaHi Ha PO3MIlLeHHA MPOAYKTIB Yy XONOLHY

AyxoBy wadyy.

Ctpasa AdopaTkoBe PiBeHb Pexxum MoTyXHicTb Tpusan
npunapaA HarpiBaH rpuna icTb
HA NpUroTyBaHH
A, XB.
MincmaxkeHHA TocTiB  PewiTka 5 ™ 3 1-2
(3 nonepeaHim
po3irpiBaHHAM
npotArom 10 xB.)
AnoBundi kKotnetn, 12 Peuwitka 4 ™ 3 25-30
WTYK*

« [MicnA 3aKiH4eHHA MONOBMHU PEKOMEHAOBAHOI0 4acy NPUroTyBaHHA CRif NeperopHyTu

npoAyKTW. 3aBXAN CTaBTe emanboBaHe AEKO Ha piBeHb 1.
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